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CUISSON VERTICALE

NABOO

LA NOUVELLE
ERE EN CUISINE

La caractéristique absolument unique qui distingue
NABOO des autres fours professionnels s’appelle
“Cloud”.

Dans le “Cloud” vous trouverez tout le savoir-faire
pour arriver au plat terminé, c'est-a-dire: les
recettes, le processus, le systeme de préparation,
le programme de cuisson et la présentation de
chaque plat.

NABOO fournit, suggere, actualise les éléments
essentiels pour obtenir des résultats de qualité
exceptionnelle, de haut niveau et toujours constants
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CUISSON VERTICALE

CUISSON V

Caractéristiques générales :

e Ecran tactile
Ecran couleur 10 pouces haute
définition, avec sélection des fonctions
«tactile», écran personnalisable selon
les exigences de l'utilisateur, vos
programmes favoris seront toujours
en premier plan.

e Ouverture porte
automatique (en option)

Ergonomie maximale, méme avec les
mains pleines

Y2003 3>)%0000e

e Tiroir amovible
Bac a détergent pour le nouveau systéme de
lavage automatique du four et du boiler

e Espace dedie connecteur universel
.. Connecteur universel : sonde a ceeur multipoints, multisonde ou aiguilles pour
la cuisson sous vide, douche de lavage a enroulement automatique, port USB,
le tout dans un seul espace pratique et bien aménagé

Cloud

Connexion WI-FI ou par carte ethernet Contenus toujours disponibles
Accés au Cloud aprés enregistrement (gratuit) Sauvegarde de tous les contenus
Enregistrement des données HACCP

Configurations, personnalisations
Partage des contenus sur plusieurs
appareils

1. RECETTES

Des recettes du monde entier
directement dans votre Naboo
et dans le Cloud

2. CONTEXTE

Dans le Cloud vous trouverez
non seulement la recette mais
également son origine et son
évolution.

3. INGREDIENTS

Les recettes du Cloud fournissent
tous les ingrédients et le détail
des quantités.

4. PROCEDURE

Le Cloud vous illustre dans
les moindres détails la facon
de réaliser la recette, étape
par etape.
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5. CUISSON

Le Cloud est configuré pour
une synchronisation maximale

entre’les ingrédients et le
processus de cuisson de
chaque recette.

6. PRESENTATION

Le service a table n"est
pas complet sans une
presentation attrayante
et originale du plat

7. MISE A JOUR

La connexion constante au
Cloud vous permet d’étre
toujours mis a jour.

8. RECETTES ,
PERSONNALISEES

Naboo soutient la passion
et le Talent créatif du Chef.




CUISSON VERTICALE

Four mixte NABOO

NABOO LA NOUVELLE ERE EN CUISINE

La caractéristique absolument unique qui distingue NABOO des autres fours professionnels s’appelle “Cloud”.

B Four mixte NABOO
e Chambre de cuisson acier inox AlS| 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Espacement Grilles 70mm
e Quverture de porte a trois points
e Charniéres réglables
e Protection IPX5
e Systeme autoreverse
e 6 vitesses de ventilation
e Systéme de cuisson automatique
e 3 modes de cuisson : Four mixte 7 x GN2/1
convection-mixte-vapeur
e Ecran LCD
e Tablette de connexion Cloud par Wifi
¢ | avage automatique et CALOUT
* Sonde multipoint Four mixte 7 x GN1/1
e Douchette prise USB pour HACCP
e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning
e Possibilité en option : Glissieres en 600x400
BEEEE DOTATION DE SERIE pour Four mixte NABOO : 7 Niveaux GN1/1 & 7 Niveaux GN2/1 - 14xGN1/1
e Systéme de lavage automatique SCS, Solid Clean system. 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg.
e Systeme anticalcaire CALOUT pour modeles avec chaudiéere ou LCS,liquid Clean System de 5L. 1 Boite produit
anticalcaire Solid Cal, 1 kg ou bidon liquide de 5L.
e Connection wi-fi
e Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm
e Douchette de lavage avec enrouleur
e 2 Grilles en acier inox

Four mixte 7 niveaux GN1/1

Référence l?(ig‘;";i[‘:"“:‘] Niveau Type de cuisson Pgiaszsancgl[ekxv ) Tension
GN1/1
CLANAEBO71L| 875x825x 820 | 7 niveaux GN1/1 Etectr\que avec chaudiére - 10,5 | TRI400+N+T
CLANAGBOT1L| 875 x825x820 | 7niveaux GN1/1 | . Bazavecchaudiere 15 | 05 |MONO230+T
brileur gaz haute rendement
CLANAEVO71L| 875x825x 820 | 7 niveaux GN1/1 Electrique injection - 10,5 | TRI400+N+T
CLANAGVO71L| 875x 825 x 820 | 7 niveaux GN1/1 Gaz injection 12 0,5 |[MONO230+T
Four mixte 7 niveaux GN2/1
4 Dimensions . f Puissance (kW) :
Référence X Px h (mm) Niveau Type de cuisson Gaz Elec. Tension
GN2/1
7 niveaux GN2/1 . . o
CLANAEVO72L | 1170 x 895 x 820 14 GN1/1 Electrique injection - 19 TRI400+N+T
7 niveaux GN2/1 o
CLANAGV072L| 1170 x 895 x 820 14 GN1/1 Gaz injection 20 1 MONO 230+ T
CLANAEBO72L| 1170 x 895 x 820 7”"??5(‘%2” Electrique avec chaudiére - 19 TRI400+N+T
7 niveaux GN2/1 Gazavec chaudiére
CLANAGBO072L| 1170 x 895 x 820 146N1/1 (S [ e st 30 1 MONO230+T
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CUISSON VERTICALE

Accessoires et options four mixte NABOO
7 NIVEAUX GN1/1

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles a injection directe

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére

Supplément pour glissieres version patisserie NGP864

Supplément pour structure extractible KSG102 + chassis d'insertion KTL102

Supplément pour structure extractible NSE101+ chassis d'insertion NTLO71

Supplément pour structure extractible - Version patisserie NSE864 + chassis d'insertion NTLO71

Ouverture porte automatique - exclu la présence de la poignée - pas disponible avec porte inversée

Porte inversée

Prédisposition branchement hotte d’aspiration

Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques

Smokegrill - 3 en 1 - systéme barbecue / fumage / aromatisation

Supplément pour connection ethernet

AUTRES OPTIONS & ACCESSOIRES

Armoire de maintien statique et cuisson lente — avec sonde a coeur 5x2/1 -10x1/1
Armoire de maintien statique et cuisson lente 3x1/1- avec sonde a cceur
Armoire de maintien statique et cuisson lente 5x1/1 — avec sonde a coeur
Armoire neutre avec portes

Armoire neutre avec portes et porte-plaques incorporé

Chariot a hauteur réglable pour extraction des structures porte-plagues avec cuvette ramasse
gouttes hauteur minimum 950 mm - hauteur maximum 1200 mm

Chassis d'insertion pour structures porte-plaques et porte-assiettes

Couvertures isothermes pour structure porte plaques ou structure porte-assiettes
Glissieres 600 x 400 - version patisserie

Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé

Kit banqueting - KPP072 +KTL102 + NCR072S + KCP072

Kit banqueting — NPP071+NTL071+NCR071S+NCP071

Plan de support en acier inox

Porte-plaques 10x1/1

Porte-plaques 10x2/1 - 20x1/1

Protection de chaleur en acier inox pour tble latérale droite

Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 20 assiettes - @ 310 mm
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 32 assiettes - @ 310 mm
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 7x1/1

Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 7x2/1 - 14x1/1
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion - Version patisserie
Supplément pour structure porte assiettes - Extractible compléte du chassis d'insertion
Support de base en acier inox - Pour insertion cellule de refroidissement - mod. 050-051
Support de base en acier inox

Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales

Collecteur hotte pour branchement extérieur

Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm

Systéme multisonde, 2 sondes a coeur avec aiguille. @ 1 mm

Systeme multisonde, 2 sondes & coeur multipoint. @ 3 mm

Aromatisation citron, 0,5I

Aromatisation romarin, 0,5l

Aromatisation vin blanc, 0,5l

Smokessence fumage

Filtre

Kit pieds avec bride - 150 mm h

Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques

Clé USB pr téléchargement données haccp, MAJ et téléchargement des programmes de cuisson
Systéme de récupération des graisses pour modeles GN1/1

Systéme de récupération des graisses pour modéles GN2/1

Solid Cal- anticalcaire

Solid Clean - détergent

Combiboiler - decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiére)

Kit de superposition GN1/1 pour four électrique

Kit de superposition GN1/1 pour four gaz
Pour le MULTIGRILL : voir en page 1.15

Référence

CLANSPé664
CLANSS071
CLANSS564
CLANAA
CLANPS
CLANPK
CLASN
CLANSG
CLANETH
Référence
CLAKMCO31E
CLAKMCO51E
CLANALO71
CLANANO71

CLANCRO071S

CLANTLO071
CLANCPO71
CLANGP664
CLANKCO071
CLANKBO071
CLANPDO71
CLANPTO071
CLANPAO071
CLANPPO071

CLANSEO071
CLANSES64
CLANSPO71
CLANSRO071S
CLANSRO071
CLANPFO04
CLACCE
CLAKSA001
CLAKSA002
CLAKSM002
CLAARDL
CLAARDR
CLAARDW
CLASMKE
CLANFX
CLAKPO004
CLARP004
CLAUSB
CLANRG11
CLANRG21
CLASCAO1
CLASCLO1
CLADS010
CLANKEO071
CLANKGO071

@ FRANSTAUL— 15

7 NIVEAUX GN2/1

Référence
CLACAV102
CLACAM102
CLANSS072

CLANAA
CLANPS
CLANPK
CLASN
CLANSG
CLANETH
Référence
CLAKMCO052E

CLAKAL102
CLAKAN102

CLANCRO072S

CLAKTL102
CLAKCP072
CLANKC102
CLANKB072
CLAKPDO072
CLAKPT112
CLAKPT102
CLAKPAOQ72

CLANPP072

CLAKSG072
CLAKSP072
CLANSRO072S
CLANSRO072
CLANPFO04
CLACCE
CLAKSA001
CLAKSA002
CLAKSM002
CLAARDL
CLAARDR
CLAARDW
CLASMKE
CLANFX
CLAKPO004
CLARP004
CLAUSB
CLANRG11
CLANRG21
CLASCAO1
CLASCLO1
CLADS010
CLANKE142
CLANKG142

CUISSON V




CUISSON VERTICALE

Four mixte NABOO

NABOO LA NOUVELLE ERE EN CUISINE

La caractéristique absolument unique qui distingue NABOO des autres fours professionnels s’appelle “Cloud”.

B Four mixte NABOO
e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Espacement Grilles 70mm
e Quverture de porte a trois points
e Charniéres réglables
e Protection IPX5
e Systeme autoreverse
e 6 vitesses de ventilation
e Systeme de cuisson automatique
¢ 3 modes de cuisson: convection-mixte-vapeur
e Ecran LCD
e Tablette de connexion Cloud par Wifi
¢ | avage automatique et CALOUT
e Sonde multipoint
e Douchette pr]se USB pour HACCP Four mixte 10 x GN1/1 Four mixte 10 x GN2/1
e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning
e Possibilité en option : Glissieres en 600x400

BN DOTATION DE SERIE pour Four mixte NABOO : 10 Niveaux GN1/1 & 10 Niveaux GN2/1 - 20xGN1/1
e Systéme de lavage automatique SCS, Solid Clean System : 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg.
e Systéme anticalcaire calout pour modeéles avec chaudiére : 1 Boite produit anticalcaire Solid Cal, 1 kg LCS
Liquid Clean System par bidon de produit liquide de 5L.
e Connection wi-fi
e Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm
¢ Douchette de lavage avec enrouleur
e 2 Grilles en acier inox

Four mixte 10 GN1/1

Dimensions Puissance (kW)

Référence Lx P x h (mm} Niveau Type de cuisson Gaz Elec. Tension
GN1/1
CLANAEB101L| 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Electrique avec chaudiére 16 TRI400+N+T
CLANAGB101L| 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Gaz avec chaudiéere 28 1 MONO 230+ T
CLANAEV101L| 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Electrique injection 16 TRI400+N+T
CLANAGV101L| 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Gazinjection 18 1 MONO 230+ T
Four mixte 10 GN2/1

Référence [?(ig‘in;i[:?;] Niveau Type de cuisson Plggiancil!gr_n Tension
GN2/1
CLANAEB102L| 1170x895x 1040 10 niveaux GN2/120 GN1/1 Electrique avec chaudiére 31 TRI 400+N+T
CLANAGB102L| 1170x895x 1040 10 niveaux GN2/120 GN1/1 Gaz avec chaudiere 40 1 MONO 230+T
CLANAEV102L| 1170x895x 1040 10 niveaux GN2/1 20 GN1/1 Electriquemjection 31 TRI400+N+T
CLANAGV102L| 1170x895x 1040 10 niveaux GN2/1 20 GN1/1 Gazinjection 27 1 MONO 230+T
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four mixte NABOO

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 1ONIVEAUXGN1/1 | 10 NIVEAUX GN2/1
Référence Reéférence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modeéles & injection directe CLACAV101 CLACAV102
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére CLACAM101 CLACAM102
Supplément pour glissiéres version patisserie NGP864 CLANSP864 -
Supplément pour structure extractible KSG102 + chassis d'insertion KTL102 - CLANSS102
Supplément pour structure extractible NSE101+ chassis d'insertion NTLO71 CLANSS101 -
Supplément pour structure extractible - Version patisserie NSE864 + chassis d'insertion NTLO71 CLANSS864 -
Ouverture porte automatique - exclu la présence de la poignée - pas disponible avec porte inversée CLANAA CLANAA
Porte inversée CLANPS CLANPS
Prédisposition branchement hotte d’aspiration CLANPK CLANPK
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN CLASN
Smokegrill - 3 en 1 - systéme barbecue / fumage / aromatisation CLANSG CLANSG
Supplément pour connection ethernet CLANETH CLANETH
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Armoire de maintien statique et cuisson lente — avec sonde a coeur 5x2/1 -10x1/1 - CLAKMCO052E
Armoire de maintien statique et cuisson lente 3x1/1- avec sonde a coeur CLAKMCO31E
Armoire de maintien statique et cuisson lente 5x1/1 — avec sonde a coeur CLAKMCO51E -
Armoire neutre avec portes CLAKAL101 CLAKAL102
Armoire neutre avec portes et porte-plagues incorporé CLAKAN101 CLAKAN102
Chaéssis d'insertion pour structures porte-plagues et porte-assiettes CLANTLO71 CLAKTL102
Couvertures isothermes pour structure porte plaques ou structure porte-assiettes CLANCP101 CLAKCP102
Glissiéres 600 x 400 - version péatisserie CLANGP864 -
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKC101 CLANKC102
Kit banqueting - NPP102 +KTL102 + NCR072S + KCP102 - CLANKB102
Kit banqueting — NPP101+NTLO071+NCR071+NCP101 CLANKB101
Plan de support en acier inox CLANPD101 CLAKPD102
Porte-plaques 10x1/1 CLANPTO071 CLAKPT112
Porte-plaques 10x2/1 - 20x1/1 - CLAKPT102
Protection de chaleur en acier inox pour téle latérale droite CLANPA101 CLAKPA102
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 30 assiettes - 2 310 mm CLANPP101 -
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 49 assiettes - 2 310 mm - CLANPP102
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x1/1 CLANSE101 -
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x2/1 - 20x1/1 - CLAKSG102
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion - Version patisserie CLANSE864
Supplément pour structure porte assiettes - Extractible compléte du chassis d'insertion CLANSP101 CLAKSP102
Support de base en acier inox - Pour insertion cellule de refroidissement - MOD. 050-051 CLANSR101S CLANSRO072S
Support de base en acier inox CLANSR101 CLANSR102
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04 CLANPFO04
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE CLACCE
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSAO001 CLAKSA001
Systéme multisonde, 2 sondes & coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA002 CLAKSA002
Systeme multisonde, 2 sondes & coeur multipoint. @ 3 mm CLAKSM002 CLAKSM002
Aromatisation citron, 0,51 CLAARDL CLAARDL
Aromatisation romarin, 0,5! CLAARDR CLAARDR
Aromatisation vin blanc, 0,5! CLAARDW CLAARDW
Smokessence fumage CLASMKE CLASMKE
Filtre CLANFX CLANFX
Kit pieds avec bride - 150 mm h CLAKP004 CLAKPO004
Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques CLARP004 CLARP004
e tlichargement ces rogrammes de lean CLAUS cLAUS
Systeme de récupération des graisses pour modéles GN1/1 CLANRG11 CLANRG11
Systéme de récupération des graisses pour modeles GN2/1 CLANRG21 CLANRG21
Solid cal- anticalcaire CLASCAO1 CLASCAO01
Solid clean - détergent CLASCLO1 CLASCLO1
Combiboiler — decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiere) CLADS010 CLADS010

Pour le MULTIGRILL : voir en page 1.15
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CUISSON VERTICALE

Four mixte NABOO

NABOO LA NOUVELLE ERE EN CUISINE

La caractéristique absolument unique qui distingue NABOO des autres fours professionnels s’appelle “Cloud”.

B Four mixte NABOO
e Chambre de cuisson acier inox AlSI| 304
¢ Porte a double vitrage avec éclairage
e Espacement Grilles 63 mm
e Charnieres réglables
e Protection IPX5,
e Systeme autoreverse
® 4 vitesses de ventilation,
e Systeme des cuissons automatiques
¢ 3 modes de cuisson: convection-mixte-vapeur
e Ecran LCD
e Tablet,connexion Cloud par Wifi
¢ | avage automatique et Call out
e Sonde multipoint
e Douchette prise USB pour HACCP
e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning
e Possibilité en option : chariot en 600x400 pour
le modele en GN1/1

Four mixte 20 x GN1/1 Four mixte 20 x GN2/1

B DOTATION DE SERIE pour Four mixte NABOO : 20 Niveaux GN1/1 & 20 Niveaux GN2/1 - 40xGN1/1
e Systéme de lavage automatique : 1 bidon détergent dl010, liquide de 10L.
¢ Systéme anticalcaire CALOUT pour modeles avec chaudiere: 1 bidon produit anticalcaire calfree, 10 L.
e Connection wi-fi
e Sonde au coeur multipoint. @ 3 mm
e Douchette de lavage avec enrouleur
e 2 Grilles en acier inox
e Chariot

Four mixte 20 GN1/1

R Dimensions . . Puissance (kW) .

Référence UxPxh [mm) Niveau Type de cuisson Gaz Elec. Tension
GN1/1
CLANAEB201L| 960 x825x 1810 2 ”giﬁ:ﬁg\”“ Electrique a chaudiére - 31,8 | TRI400+N+T
CLANAGB201L| 960x825x1810 | 20 ”gif}:?g’““ Gaz avec chaudiére 48 18 |MONO230+T
CLANAEV201L| 960x825x 1810 20 ngii::‘g\““ Electrique injection - 31,8 TRI400+N+T
CLANAGV201L| 960x825x1810 | 29 ”igecah“axriStNm Gaz injection 36 1.8 |MONO230+T
Four mixte 20 GN2/1

Référence Dimensions Niveau Type de cuisson T Tension

LxP xh (mm) P Gaz Elec.
GN2/1
CLANAEB202L| 1290x895x 1810 20 n;V(?E::‘StN?ﬂ Etectr\que avec chaudiére 61,8 TRI400+N+T
CLANAGB202L| 1290x895x 1810 | 20 "yeaux GN2/1 Gaz avec chaudiére 80 18 |MONO230+T
20 niveaux GN2/1 ]
CLANAEV202L| 1290x895x 1810 | a chariot espacement Electrique injection 61,8 TRI400+N+T
Grilles 63 mm
CLANAGV202L| 1290x895x1810 |  GN2/1 & chariot S mfisiion 20 e 54 18 |MONO230+T
brileur gaz haute rendement
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four mixte NABOO

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE Z0NIVEAUXGNT/1 -~ 20 NIVEAUX GN2/1
Référence Référence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles a injection directe CLACAV201 -
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére CLACAM201 -
Supplément pour chariot version patisserie NKS154 CLANSS154 -
Ouverture porte automatique - exclu la présence de la poignée - pas disponible avec porte inversée CLANAA -
Porte inversee CLANPS -
Prédisposition branchement hotte d’aspiration CLANPK -
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN -
Smokegrill - 3 en 1 - systéme barbecue / fumage / aromatisation CLANSG -
Supplément pour connection ethernet CLANETH -
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 20x1/1 CLANKS201 -
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 20x2/1 - 40x1/1 - CLAKKS202
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 15x1/1 CLANKS201S -
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 15x2/1 - 30x1/1 - CLAKKS202S
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes Version patisserie 600x400 CLANKS154 -
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - Utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKC201
Chariot monobloc pour assiettes - 60 assiettes - g 310mm CLANKP201 -
Couvertures isothermes pour chariot CLANCP201 CLAKCP202
Kit banqueting - NKP201 + NCP201 CLANKB201 -
Chariot monobloc pour assiettes - 100 assiettes - @ 310 mm - CLAKKP202
Kit banqueting - KKP202 + KCP202 - CLANKB202
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPF24 CLANPF24
Collecteur hotte pour branchement extérieur (sauf 202) CLACCE CLACCE
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSAO001 CLAKSAO001
Systéme multisonde, 2 sondes a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA002 CLAKSA002
Systeme multisonde, 2 sondes a coeur multipoint. @ 3 mm CLAKSM002 CLAKSM002
Aromatisation citron, 0,5 CLAARDL CLAARDL
Aromatisation romarin, 0,5l CLAARDR CLAARDR
Aromatisation vin blanc, 0,5I CLAARDW CLAARDW
Smokessence fumage CLASMKE CLASMKE
Filtre (prévoir 2 filtres) CLANFX CLANFX
Kit pieds avec bride - 150 mm h CLAKPO004 CLAKP004
Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques CLARPO004 CLARP004
Systéme de récupération des graisses pour modeles GN1/1 CLANRG11 CLANRG11
Systeme de récupération des graisses pour modéles GN2/1 CLANRG21 CLANRG21
Calfree — produit anticalcaire CLACF010 CLACF010
Combiclean — nettoyant 3 en 1 CLADLO10 CLADLO10
Combiboiler — decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiére) CLADSO010 CLADSO010
Pulvérisateur pour nettoyant- 2 litres CLAPLO002 CLAPLO002
Pulvérisateur pour nettoyant avec lance - 5 litres CLAPLO0O5 CLAPLO005
Chariot porte kit complet de lavage - capacité 2 bidons de 10 litres CLACDO002 CLACD002

Multigrill

Plaques et grilles

Franstal propose une vaste gamme de
plagues et d’accessoires spéciaux pour
réaliser dans les fours des cuissons
particulieres par exemple: panier en
mailles pour les frites, grilles pour les
légumes, pour la viande et pour le poisson,
grille

spéciale pour la cuisson des brochettes...
Découvrez la gamme compléte en scannant ce QR code
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CUISSON VERTICALE

Four mixte GOLD

FOURMIXTE

‘\ﬁ
2— -3
4 1) Touche cycles de cuisson. visualisation valeur humidité.
S— - I 2) Touche mode air pulsé. 10) Manette introduction/Sélection
5 3) Touche mode vapeur. temps/ Température au coeur.
R Four mixte GOLD ¢ 4) Touche mode mixte air pulsé/ 1) Touche activation cuisson avec
. a a _ _ -7 vapeur sonde au coeur du produit
e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304 17 5) Touche vitesse réduite 12) Touche activation automatique
e Porte a double vitrage avec éclairage _g  6lBouton programmes de cuisson humidité (AUTOCLIMA), Touche
X 9 9 . 7) Afficheur visualisation humidifificateur manuel
L4 Espacement grllles 70 mm pour les modeles 071-101-102 température de l'enceinte 13) Touche évent évacuation
P . _ de cuison, visualisation vapeurs en enceinte de cuisson
e Charniéres reglables ? programme/recettes 14) Touche éclairage enceinte de
e Protection IPX5 - - =13 8)Manette d'introduction/sélection  cuisson
S N -12 température 15) Touche refroidissement rapide
L4 ysteme autoreverse 10 - - 9) Afficheur visualisation temps de avec porte ouverte
° Systéme de cuisson automatique 34 cycles cuisson (manquant ) 16) Interrupteur général - Touche
K . /programmé), visualisation Start/Stop
mémorisables 14— - ! température au coeur du 17) Commande MULTIPROGRAM
 Commande manuelle par affichage alphanumérique, e Produitlréellefprogrammée), fenserie)
plus de 90 programmes mémorisées
¢ 3 modes cuisson: convection-mixte-vapeur
e Prise USB pour HACCP
e CALOUT (pour modeéle a boiler)
* Sonde multipoint (en option)
e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning
* En option : Glissiéres en 600x400 (uniqguement pour le
modéle GN1/1)
e Clavier numérique multiprogramme
Four mixte GOLD 7 GN1/1 Four mixte GOLD 7GN2/1

B DOTATION DE SERIE pour Four mixte GOLD : 7 Niveaux GN1/1 & 7 Niveaux GN2/1 - 14 GN1/1
e Systeme anticalcaire CALOUT pour modeles avec chaudiére. 1 Boite produit anticalcaire Solid Cal, 1 kg

ou en bidon liquide de 5L.
* Douchette de lavage avec enrouleur automatique
e 2 Grilles en acier inox

Four mixte GOLD 7 GN1/1

fex Dimensions A . Puissance (kW) .
Référence (el i i) Niveau Type de cuisson Gaz  Elec. Tension
GN1/1
CLASAEB071 875x825x 820 7 GN1/1 Etectr\que chaudiére - 10,5 TRI400+N+T
CLASAGBO71 | 875x825x820 76N1/1 ey 2z chaudiere 15 05 | MONO230+T
rleur gaz haut rendement
CLASAEV071 875x825x 820 7 GN1/1 Electrique injection - 10,5 TRI400+N+T
CLASAGVO71 | 875x 825 x 820 7GN1/1 o CEREEn 12 05 | MOND230+T
brileur gaz haut rendement
Four mixte GOLD 7 GN2/1
Référence i Niveau Type de cuisson Puissance (kW] Tension
LxPxh (mm) P Gaz  Elec.
GN2/1
CLASAEBO072 | 1170x895x820 7GN2/1-14GN1/1 Electrique chaudiére - 19 TRI400+N+T
CLASAGBO072 | 1170x895x 820 7 GN2/1-14 GN1/1 Gaz chaudiere 30 1 MONO 230+T
CLASAEV072 1170 x 895 x 820 7 GN2/1 - 14 GN1/1 Etectriqueinjection - 19 TRI400+N+T
CLASAGV072 | 1170x895x 820 7 GN2/1-14 GN1/1 Gazinjection 20 1 MONO 230+T
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four mixte GOLD

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 7NIVEAUXGNT/L 7 NIVEAUX G2/
Référence Référence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modeéles a injection directe - CLACAV102
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére - CLACAM102
Supplément pour glissiéres version patisserie NGP664 CLANSP664 -
Supplément pour structure extractible KSG072 + chassis d'insertion KTL102 - CLANSS072
Supplément pour structure extractible NSEQ71 + chassis d'insertion NTLO71 CLANSS071 -
Supplément pour structure extractible Version patisserie NSE564 + chassis d'insertion NTLO71 CLANSS564 -
Systéme de lavage automatique CLASCS CLASCS
Sonde a cceur multipoint @ 3mm CLAKSCO004 CLAKSC004
Deux vitesses de ventilation : normale/ réduite CLANVR1 CLANVR1
Porte inversée CLANPS CLANPS
Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK CLANPK
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN CLASN
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Armoire de maintien statique et cuisson lente — avec sonde a coeur 5x2/1 -10x1/1 - CLAKMCO52E
Armoire de maintien statique et cuisson lente 3x1/1— avec sonde a coeur CLAKMCO31E -
Armoire de maintien statique et cuisson lente 5x1/1 — avec sonde a cceur CLAKMCO51E -
Armoire neutre avec portes CLANALO71 CLAKAL102
Armoire neutre avec portes et porte-plagues incorporé CLANANO71 CLAKAN102
Chassis d'insertion pour structures porte-plaques et porte-assiettes CLANTLO71 CLAKTL102
Couvertures isothermes pour structure porte plaques ou structure porte-assiettes CLANCPO71 CLAKCP072
Glissieres 600 x 400 - version patisserie CLANGP664 -
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKCO071 CLANKC102
Kit banqueting - KPP072 +KTL102 + NCR072S + KCP072 - CLANKBO072
Kit banqueting — NPP071+NTL071+NCR071S+NCP071 CLANKBO071 -
Plan de support en acier inox CLANPDO71 CLAKPDO072
Porte-plaques 10x1/1 CLANPTO071 CLAKPT112
Porte-plaques 10x2/1 - 20x1/1 - CLAKPT102
Protection de chaleur en acier inox pour tole latérale droite CLANPAO071 CLAKPA072
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 30 assiettes - @ 310 mm CLANPPO71 -
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 49 assiettes - @ 310 mm - CLANPPO072
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x1/1 CLANSEO071 -
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x2/1 - 20x1/1 - CLAKSGO072
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion - Version patisserie CLANSE564
Supplément pour structure porte assiettes - Extractible compléte du chassis d'insertion CLANSPO071 CLAKSP072
Support de base en acier inox - Pour insertion cellule de refroidissement - MOD. 050-051 CLANSRO071S CLANSRO072S
Support de base en acier inox CLANSRO071 CLANSRO072
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04 -
Collecteur hotte pour branchement extérieur (sauf 202) CLACCE CLACCE
ACCESSOIRES Référence Référence
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA001 CLAKSA001
Filtre CLANFX CLANFX
Kit pieds avec bride - 150 mm h CLAKPO004 CLAKP004
Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques CLARP004 CLARP004
Systéme de récupération des graisses pour modéles GN1/1 CLANRG11 CLANRG11
Systeme de récupération des graisses pour modeles GN2/1 CLANRG21 CLANRG21
Solid cal- anticalcaire CLASCAO01 CLASCAO01
Solid clean - détergent CLASCLO1 CLASCLO1
Combiboiler - decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiére) CLADSO010 CLADS010
Kit de superposition GN1/1 pour four électrique CLANKEO71 CLANKE142
Kit de superposition GN1/1 pour four gaz CLANKGO071 CLANKG142

Pour le MULTIGRILL : voir en page 1.15
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CUISSON VERTICALE
Four mixte GOLD

FOURMIXTE

I Four mixte GOLD

e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304

e Porte a double vitrage avec éclairage

e Espacement grilles 70 mm pour les modéles 071-101-102

e Charnieres réglables

* Protection IPX5

e Systéme autoreverse

¢ Douchette de lavage en série double vitesse en option

e Systéme de cuisson automatique

e Commande manuelle par affichage alphanumérique
par 4 cycles mémorisables

e 3 modes cuisson: convection-mixte-vapeur plus de 90
programmes mémorisés

e Prise USB pour HACCP

e CALOUT (de série sur modéles a chaudiere)

e Sonde mu[tipoint [en option] Four mixte GOLD 10 GN1/1 Four mixte GOLD 10 GN2/1

e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning (de serie sur
modeéles a chaudiere)

e En option : Glissieres en 600x400 (uniqguement sur les modeles
en GN1/1

e Clavier numérique multiprogramme

B DOTATION DE SERIE pour Four mixte GOLD : 10 Niveaux GN1/1 & 10 Niveaux GN2/1 - 20GN 1/1
e Systéme anticalcaire CALOUT pour modeles avec chaudiere. 1 Boite produit anticalcaire Solid Cal, 1 kg ou par produit
liquide de 5L.
¢ Douchette de lavage avec enrouleur automatique
e 2 Grilles en acier inox

Four mixte 10 GN1/1

Dimensions Puissance (kW)

Référence L5 il Niveau Type de cuisson Gaz  Elec. Tension
GN1/1
CLASAEB101 | 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Electrique chaudiére - 16 TRI400+N+T
CLASAGB101 | 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Four mixte gaz chaudiere 28 1 MONO 230+T
CLASAEV101 | 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Electrique injection - 16 TRI 400+N+T
CLASAGV101 | 930x825x 1040 10 niveaux GN1/1 Gazinjection 18 1 MONO 230+T
Four mixte 10 GN2/1

Référence l?(irpr'inrfil‘::rsn] Niveau Type de cuisson Pléiaszsancgl[;(xv J Tension
GN2/1
CLASAEB102 | 1170 x 895 x 1040 GN;%”};S%“@V] Electrique chaudiére - 31 |TRI400+NAT
CLASAGB102 | 1170x895x 1040 | o IH0sa, | Gaz chaudiere 40 1 | MoNO230+T
CLASAEV102 | 1170 x 895 x 1040 GN;%”_';;ZKW Electrique injection - 31 |TRI400+N+T
CLASAGV102 | 1170 x895x 1040 GN;%’TZVSZ“QW Gaz injection 27 1 MONO 230+T
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CUISSON VERTICALE

Accessoires et options four mixte GOLD

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modeéles a injection directe

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére

Supplément pour glissiéres version patisserie NGP864

Supplément pour structure extractible KSG102 + chassis d'insertion KTL102
Supplément pour structure extractible NSE101+ chassis d'insertion NTLO71
Supplément pour structure extractible - Version patisserie NSE864 + chassis d'insertion NTLO71
Systéme de lavage automatique

Sonde a cceur multipoint @ 3 mm

Deux vitesses de ventilation : normale/réduite

Porte inversée

Prédisposition branchement hotte d’aspiration

Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES

Armoire de maintien statique et cuisson lente — avec sonde a coeur 5x2/1 -10x1/1
Armoire de maintien statique et cuisson lente 3x1/1- avec sonde a coeur
Armoire de maintien statique et cuisson lente 5x1/1 — avec sonde a ceeur
Armoire neutre avec portes

Armoire neutre avec portes et porte-plaques incorporé

Chariot a hauteur réglable pour extraction des structures porte-plaques avec cuvette ramassegouttes

hauteur minimum 950 mm - hauteur maximum 1200 mm
Chassis d'insertion pour structures porte-plagues et porte-assiettes

Couvertures isothermes pour structure porte plaques ou structure porte-assiettes
Glissieres 600 x 400 - version patisserie

Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé

Kit banqueting - KPP072 +KTL102 + NCR072S + KCP072

Kit banqueting — NPP101+NTL071+NCR071S+NCP101

Plan de support en acier inox

Porte-plaques 10x1/1

Porte-plaques 10x2/1 - 20x1/1

Protection de chaleur en acier inox pour téle latérale droite

Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 30 assiettes - 2 310 mm
Structure porte-assiettes extractible - A utiliser avec chassis d'insertion — 49 assiettes - o 310 mm
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x1/1

Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion 10x2/1 - 20x1/1
Structure porte-plaques extractible - A utiliser avec chassis d'insertion - Version patisserie
Supplément pour structure porte assiettes - Extractible complete du chassis d'insertion
Support de base en acier inox - Pour insertion cellule de refroidissement - MOD. 050-051
Support de base en acier inox

Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales

Collecteur hotte pour branchement extérieur

Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm

Filtre

Kit pieds avec bride - 150 mm h

Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques

Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel
et téléchargement des programmes de cuisson

Systeme de récupération des graisses pour modeles GN1/1

Systeme de récupération des graisses pour modéles GN2/1
Solid cal- anticalcaire

Solid clean - détergent

Combiboiler - decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiére)
Kit de superposition GN1/1 pour four électrique

Kit de superposition GN1/1 pour four gaz

Pour le MULTIGRILL : voir en page 1.15
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10 NIVEAUX GN1/1

Référence ‘
CLACAV101
CLACAM101
CLANSP864
CLANSS101
CLANSS864

CLASCS

CLAKSC004

CLANVR1
CLANPS
CLANPK
CLASN
Référence
CLAKMCO31E
CLAKMCO51E
CLAKAL101
CLAKAN101

CLANCRO71S

CLANTLO71
CLANCP101
CLANGP864
CLANKC101
CLANKB101
CLANPD101
CLANPTO71
CLANPA101
CLANPP101

CLANSE101
CLANSE864
CLANSP101
CLANSR101S
CLANSR101
CLANPFO04
CLACCE
CLAKSA001
CLANFX
CLAKP004
CLARPO004

CLAUSB

CLANRG11
CLANRG21
CLASCAO1
CLASCLO1
CLADS010
CLANKEO071
CLANKGO71

10 NIVEAUX GN2/1

Référence
CLACAV102
CLACAM102
CLANSS102

CLASCS
CLAKSCO004
CLANVR1
CLANPS
CLANPK
CLASN
Référence
CLAKMCO52E

CLAKAL102
CLAKAN102

CLANCRO072S

CLAKTL102
CLAKCP102
CLANKC102
CLANKB102
CLAKPD102
CLAKPT112
CLAKPT102
CLAKPA102

CLANPP102

CLAKSG102
CLAKSP102
CLANSRO072S
CLANSR102
CLANPFO04
CLACCE
CLAKSA001
CLANFX
CLAKPO004
CLARPO004

CLAUSB

CLANRG11
CLANRG21
CLASCAO1
CLASCLO1
CLADS010
CLANKE142
CLANKG142

CUISSON V




CUISSON VERTICALE

FOURMIXTE

I Four mixte GOLD

e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304

e Porte a double vitrage avec éclairage

e Espacement grilles 63 mm pour les modeles 201-202

e Fermeture porte a trois points

e Charnieres réglables

* Protection IPX5

e Systéme autoreverse

¢ Douchette de lavage en série double vitesse en option

e Systéme de cuisson automatique intégrée

e Commande manuelle par affichage alphanumérique
a 4 cycles automatiques

¢ 3 modes cuisson: convection-mixte-vapeur plus de
90 programmes mémorisés

e Prise USB pour HACCP

e CALOUT

¢ Sonde multipoint

e Ecospeed-Ecovapor-Turbovapor-Gree Fine Tunning

e En option : chariot 600x400 en option pour le modéle
en GN1/1

e Clavier multiprogramme

Four mixte GOLD 20 GN1/1

Four mixte GOLD

Four mixte GOLD 20 GN2/1

DOTATION DE SERIE pour Four mixte GOLD : 20 Niveaux GN1/1 & 20 Niveaux GN2/1 - 40GN1/1
e Systéme anticalcaire CALOUT pour modeles avec chaudiere, 1bidon de 10 litres de Call free liquide.

* Douchette de lavage avec enrouleur automatique
e 2 Grilles en acier inox
e 1 chariot fourni

Four mixte 20 GN1/1

‘ez Dimensions - . Puissance (kW) .
Référence (5D i il Niveau Type de cuisson Gaz Elec. Tension
GN1/1
CLASAEB201 | 960x825x 1810 | 2° ”giﬁ:ﬁlgtm” Electrique chaudiere - 31,8 | TRIA00+N+T
CLASAGB201 | 960x825x 1810 | 20 ”g‘ii‘;xriim” Gaz chaudiére 48 18 | MONO230:T
CLASAEV201 | 960 x825x 1810 | 20 ”gii‘;ﬁ&w Electrique injection - 31,8 | TRI400+N+T
CLASAGV201 | 960x825x 1810 | 2° ”g‘iﬁ:jift“”” Gaz injection 36 18 | MONO230+T
Four mixte 20 GN2/1
ez Dimensions - . Puissance (kW) .
Référence e Niveau Type de cuisson Gaz Elec. Tension
GN 2/1
CLASAEB202 |1290x895x 1810| 20 "yeaux ON2/1 Electrique chaudiére . 618 | TRIA00D+NAT
CLASAGB202 | 1290 x895x 1810, 20 ”‘g‘iah“;jxriftNQ/1 Gaz chaudiére 80 18 | MONO230:T
20 niveaux GN2/1 . .
CLASAEV202 |1290x895x 1810 40 g%ﬂugchamot Electrique injection - 61,8 | TRIA00+N+T
20 niveaux GN2/1
CLASAGV202 |1290x 895x 1810 40 GN1/1 & chariot Gazinjection 54 1,8 MONO 230+T
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four mixte GOLD

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 20NIVEAUXGN/T | 20 NIVEAUX GN2/1
Référence Référence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles a injection directe CLACAV201 -
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - Modéles avec chaudiére CLACAM201 -
Supplément pour chariot patisserie NKS154 CLANSS154 -
Sonde a cceur multipoint @ 3 mm CLAKSC004 CLAKSC004
Deux vitesses de ventilation : normale/réduite CLANVR2 CLANVR2
Prédisposition branchement hotte d'aspiration (sauf 202) CLANPK CLANPK
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN CLASN
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 20x1/1 CLANKS201 -
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 20x2/1 - 40x1/1 - CLAKKS202
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 15x1/1 CLANKS201S -
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes 15x2/1 - 30x1/1 - CLAKKS202S
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes - Version patisserie 600x400 CLANKS154
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - Utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKC201
Chariot monobloc pour assiettes - 60 assiettes - g 310 mm CLANKP201 -
Couvertures isothermes pour chariot CLANCP201 CLAKCP202
Kit banqueting - NKP201 + NCP201 CLANKB201 -
Chariot monobloc pour assiettes - 100 assiettes - @310 mm - CLAKKP202
Kit banqueting - KKP202 +KCP202 CLANKB101 CLANKB202
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPF24 CLANPF24
Collecteur hotte pour branchement extérieur (sauf 202) CLACCE CLACCE
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSAO001 CLAKSA001
Filtre (prévoir 2 filtres) CLANFX CLANFX
Kit pieds avec bride - 150 mm h CLAKP004 CLAKP004
Kit roulettes dont 2 avec frein pour fours électriques CLARP004 CLARP004
Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise & jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson CLAUSB CLAUSB
Systéme de récupération des graisses pour modeles GN1/1 CLANRG11 CLANRG11
Systeme de récupération des graisses pour modéles GN2/1 CLANRG21 CLANRG21
Calfree — produit anticalcaire CLACF010 CLACF010
Combiclean — nettoyant 3 en 1 CLADLO10 CLADLO10
Combiboiler — decalcifiant acide (pour modeles avec chaudiére) CLADSO010 CLADSO010
Pulvérisateur pour nettoyant- 2 litres CLAPLO002 CLAPL002
Pulvérisateur pour nettoyant avec lance - 5 litres CLAPLO05 CLAPLO005
Chariot porte kit complet de lavage - capacité 2 bidons de 10 Litres CLACD002 CLACDO002

Multigrill

Plaques et grilles

Franstal propose une vaste gamme de
plagues et d'accessoires spéciaux pour
réaliser dans les fours des cuissons
particulieres par exemple: panier en
mailles pour les frites, grilles pour les
légumes, pour la viande et pour le poisson,
grille

spéciale pour la cuisson des brochettes...
Découvrez la gamme compléte en scannant ce QR code
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CUISSON VERTICALE

FOURcompact

NABOO

Un concentré de
technologies pour
une restauration
dynamique, rapide
et contemporaine

Un FOUR qui élargit les horizons dans
la cuisine. C'est un concentré des
technologies idéal pour cuire des plats de
qualité. La caractéristique absolument
unique qui le distingue s’appelle
“Cloud”. Dans le cloud vous trouverez
tout le savoir-faire pour arriver au plat
terminé, c’est-a-dire: les recettes, les
ingredients, la préparation,

le programme de cuisson et la
présentation de chaque plat. Le cloud
fournit, suggére, actualise les éléments
essentiels pour obtenir des résultats de
qualité exceptionnelle et toujours
constant.

Four compact 6 GN1/1 Four compact 6 GN1/1 Four compact 10GN1/1
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CUISSON VERTICALE

FOURcompact

NABOO

Caracteéristiques générales

JIT

Panneau de controle
Ecran tactile 7", Commandes simples et intuitives, écran tactile couleurs 7
pouces (LCD-TFT) haute définition. Programmable selon les exigences de

cuisine, il suffit de toucher simplement l'icne du plat souhaité pour lancer
les méthodes de cuisson.

Multiniveau

Cuisson multi niveaux permettant
l'optimisation de la gestion et la réduction
des colts

Just in time

Cuisson simultanée est facilitée par la
fonction JUST IN TIME qui vous indique a
quel moment mettre les plats et les sortir
du four.

Autoclima
Température et contréle automatique
pour la remise en température

Fast dry
Systéme de déshumidification actif de la
chambre de cuisson

ICS - Interactive Cooking System

Le four peut sélectionner le mode de cuisson

(combiné vapeur+air chaud, a vapeur ou convection
seule] et ajuster constamment et automatiquement

les parametres pour un rendu optimal.

Ecospeed dynamic

Seule U'énergie utile est utilisée ; meilleure efficacité

et rendement énergétique

Green fine tuning

Systeme de modulation du brileur et de l'échangeur

de chaleur pour les fours a gaz.

Ecovapor

Contrdle automatique de la saturation de vapeur ceses

dans la chambre de cuissson

Contenus toujours disponible - Sauvegarde de tous les contenus - Configurations, personnalisations
Partage des contenus sur plusieurs appareils

1. RECETTES

Du monde entier dans
votre Naboo et dans le
Cloud

2. CONTEXTE

Dans le Cloud vous
trouverez la recette
et son origine et son
évolution.

3. INGREDIENTS

Les recettes du Cloud
sont complete dans les
détail, les quantités...

4. PROCEDURE

Le Cloud vous illustre

la facon de réaliser la
recette, étape par étape.

5. CUISSON

Configuration Cloud
synchronisation maximale
entre les ingrédients et le
processus de cuisson de
chaque recette.

6. PRESENTATION
propose des
présentations
attrayante et originale
du plat

€ FRANSTAL- 117

7. MISE A JOUR
La connexion au
Cloud vous permet
une mise a jour
réguliere

8. RECETTES
PERSONNALISEES
Naboo soutient votre
passion créatif et
votre talent.
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CUISSON VERTICALE

e NABOO

I Four mixte compact NABOO - 10 Niveaux GN1/1

e Ecran configurable selon les besoins des utilisateurs

e Cloud, pour enregistrer les parametres personnels, MAJ, archivage des données HACCP
et téléchargement de nouvelles recettes

e Lancement d'une cuisson automatique (ICS) “one touch”

¢ Reconnaissance intelligente des recettes dans les dossiers multiniveaux

e Ecran couleur 7 pouces (écran LCD - TFT), haute définition,

e Bouton SCROLLER PLUS avec fonction de défilement et de pression
de sélection pour confirmer votre choix

Four compact NABOO

B DOTATION DE SERIE pour Four compact NABOO - 10 Niveaux GN1/1
e Systeme de lavage automatique LCS, Liquid Clean System
(en dotation 1bidon a cartouche de détergent COMBICLEAN, de 4,5 kg.)
e Connection Wi-Fi
e Sonde au coeur multipoint (@ 3 mm)
e 2 grilles 1/1 GN en acier inox

Four compact
NABOO 10 GN1/1

Four compact NABOO 10 GN 1/1

ane Dimensions . ; Espacement Puiss. (kW) Tension
Reference LxPxH (mm) Niveau Type de cuisson Gn’l’.les (mm) Programme Elec. Gaz alim. 50HZ
CLACOEN101 | 510x800x1120 | 106N1/1 | Injection directe 60 lavage automatique | 155 | - | TRIG00+NAT
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four compact NABOO

CUISSON V

10 NIVEAUX GN1/1
OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE "
Référence
Porte inversée CLANPS
Systéme ouverture porte securité CLAAPDS
Optimiseur d'énergie CLASN
Connexion port Ethernet CLACETH
Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK
Kit version marine CLAMKC101
ACCESSOIRES Référence
Sonde a coeur aiguille Tmm CLAKSA001
Systeme multisonde CLAKSM002
Douchette de lavage CLAICLD
Filtre & graisse CLAICFX01
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE
Porte plaque pour support CLACPTO061
Armoire neutre porte plaques pour support CLACANO061
Etageére pour support CLACPDO061
Kit pieds avec bride CLANPFO04
Kit roulettes pour support CLARPO4
Hotte d'aspiration a condensation CLACKO0061
Protection anti-chaleur CLAPAC101
Support de base en acier CLACSR101

Plaques et grilles

Franstal propose une vaste gamme de
plagues et d’accessoires spéciaux pour
réaliser dans les fours des cuissons
particulieres par exemple: panier en
mailles pour les frites, grilles pour les
légumes, pour la viande et pour le poisson,
grille

spéciale pour la cuisson des brochettes...
Découvrez la gamme compléte en scannant ce QR code
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CUISSON VERTICALE

e NABOO

I Four mixte compact NABOO - 6 Niveaux

e Ecran configurable selon les besoins des utilisateurs

e Cloud, pour enregistrer les parametres personnels, MAJ, archivage des données HACCP
et téléchargement de nouvelles recettes

e Lancement d'une cuisson automatique (ICS) “one touch”

¢ Reconnaissance intelligente des recettes dans les dossiers multiniveaux

e Ecran couleur 7 pouces (écran LCD - TFT), haute définition,

e Bouton SCROLLER PLUS avec fonction de défilement et de pression
de sélection pour confirmer votre choix

Four compact NABOO

SN DOTATION DE SERIE pour Four compact NABOO - 6 Niveaux
e Systeme de lavage automatique LCS, Liquid Clean System
(en dotation 1bidon a cartouche de détergent COMBICLEAN, de 4,5 kg.)
e Connection Wi-Fi
* Sonde a coeur multipoint (@ 3 mm)
e 2 grilles 1/1 GN en acier inox [ pour GN1/1)
e 2 grilles 2/3 GN en acier inox ( pour GN2/3]

Four compact GOLD 6 GN1/1

Four compact NABOO 6GN 1/1

Dimensions Espacement Puiss. (kW) Tension

Référence LxPxH [mm) Niveau Type de cuisson Grilles (mm) Programme Elea Gaz alim. 50HZ
CLACOENO061 510 x 800 x 880 6GN1/1 Injection directe 60 lavage automatique 7,75 - TRI400+N+T
CLACBENO061 | 875x650x 705 6GN1/1 Avec chaudiere 60 lavage automatique 8,25 - TRI400+N+T
CLACVENO061 875x 650 x 705 6 GN1/1 Injection directe 60 lavage automatique 8,25 - TRI400+N+T
CLACVGNO61 875x 650 x 705 6 GN1/1 Gazinjection directe 60 lavage automatique 0,5 8,5 MONO230+T
Four compact NABOO 6GN 2/3

™ Dimensions . . Espacement Puiss. (kW) Tension

Référence LxPxH (mm) Niveau Type de cuisson aniles (mm) Programme Ao Gaz alim. 50HZ

CLACOEN026 | 510x625x880 |  6GN2/3 Injection directe 60 lavage automatique | 525 | - | TRIG0+NAT
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four compact NABOO

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE S NIVEAUXGN/1 6 NIVEAUX GN2/3

Référence

Porte inversée CLANPS CLANPS

Systeme ouverture porte securité CLAAPDS CLAAPDS

Optimiseur d'énergie CLASN CLASN

Connexion port Ethernet CLACETH CLACETH

Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK CLANPK

Kit version marine (pour CLACOEN061) CLAMKCO061

Kit de superposition modéle 026 CLAKCOE026

Kit de superposition modéle 061 CLAKCOE061

Kit de superposition modéle 061 électriques (pour CLACVEN061) CLAKCVE061

Kit de superposition modéle 061 gaz CLAKCVGO061

Kit de superposition modele 061 électriques avec chaudiére CLAKCBE061

6 NIVEAUX GN1/1 6 NIVEAUX GN2/3

AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Sonde a coeur aiguille Tmm CLAKSA001 CLAKSA001
Systeme multisonde CLAKSM002 CLAKSM002
Douchette de lavage CLAICLD CLAICLD
Filtre a graisse CLAICFX01 CLAICFX01
Kit pieds inox -150mm CLAKP004 CLAKP004
Protection anti-chaleur CLAPAC061 CLAPAC026
Hotte d'aspiration a condensation pour fours largeur 510 mm CLACKO0061 CLACKO0026
Hotte d'aspiration a condensation pour fours largeur 875 mm CLACKO61

Support étagére murale CLACPDO061 CLASMO026
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE CLACCE
Support de base en acier CLACSRO061

Porte plaque pour support CLACPTO061 -
Armoire neutre porte plaques pour support CLACANO61

Etagére pour support CLACPDO061

Kit pieds avec bride CLANPF04

Kit roulettes pour support CLARPO4 -

Kit version marine CLAMKC601

Protection anti-chaleur CLAPAC601 CLAPAC026
Support de base en acier CLANSRO061

Support de base en acier pour insertion cellule CLAKSR061S -
Porte plaque pour support CLAKPTO061

Armoire neutre porte plaques pour support CLANANO61

Armoire neutre pour support CLANALO61

, @FRANSTAL— 1.21




CUISSON VERTICALE

"OURCOMPACT

A la conquéte de l'espace en cuisine

Design élégant et compact, idéal pour les petites cuisines mais aussi pour celles a vue. En 4 modéles avec différentes
mesures et capacités. Automatique avec plus de 90 programmes de cuisson testés et mémorisés, y compris les
programmes pour la remise en température du plat.Un four qui permet de mémoriser les programmes de cuisson
et l'utilisation rapide de ceux déja pré-programmés. On y retrouve le clavier multiprogramme pour la sélection et
le démarrage immédiat d'un programme de cuisson pré-programmé, la sonde a coeur multipoint et le port USB.

Four compact GOLD 6 GN1/1 Four compact GOLD 10GN1/1

Caracteéristiques
genérales :

e Autoreverse (inversion auto de la turbine)
pour une parfaite uniformité de cuisson.

e Condensation de vapeurs automatiquement

ajustée.

- Contrdle manuel de l'évent de 'enceinte

- Humidificateur manuel

- Eclairage temporisé

e Raccordement de la sonde au coeur par
l'intermédiaire du connecteur externe a la
chambre de cuisson, connexion

e Programme de compteurs d'heures de
fonctionnement de Ll'appareil pour toutes
les fonctions principales de maintenance
programmeée.

e Systéeme anticalcaire CALOUT de série
pour le modéle a générateur de vapeur
qui prévient la formation et l'accumulation
de calcaire dans la chaudiére avec
cartouche anticalcaire intégrée et dosage
automatique.

e Détergent liquide COMBICLEAN et
anticalcaire CALFREE en cartouche 100%
recyclable.

Ecospeed dynamic

Seule U'énergie utile est utilisée ; meilleure efficacité

eccoce

et rendement énergétique

Green fine tuning

Systeme de modulation du brileur et de l'échangeur

eccoce

de chaleur pour les fours a gaz.

Panneau de controle

Commandes manuelles a controle électronique.

Un four qui permet de mémoriser les programmes Ecovapor
de cuisson et l'utilisation rapide de ceux déja pré- Contréle automatique de la saturation de vapeur cssee
programmeés. dans la chambre de cuissson
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CUISSON VERTICALE

B Four compact GOLD

e Version Controle Electronique

e 3 modes de cuisson manuelle : convection de 30°a 300°C,
vapeur de 30° a 130°C, combiné convection+vapeur de 30° a 300°C

¢ Possibilité de cuisiner avec 4 cycles en séquence automatique

e Clavier multi programme pour une sélection rapide « press and go »
a 9 positions

e Systeme de lavage automatique LCS avec cartouche de détergent

intégrée et dosage automatique (En option)
e Connexion USB pour données HACCP

CUISSON V

Four compact GOLD

B DOTATION DE SERIE pour Four compact GOLD : 10 Niveaux GN1/1
e 2 grilles 1/1 GN en acier inox
e Commande MULTIPROGRAM
e | avage semi-automatique Four compact GOLD 10G6N1/1

Four compact GOLD 10 GN1/1

Référence L Eig‘:l;lﬂrr:?n] Niveau Type de cuisson E;’ﬁ:ﬂm“t‘ Programme Pgilzsc?nceg;:ll aili-::srjgrl-llz
CLACOES101 | 510x800x1120 | 10GN1/1 injection directe ‘ 60 ‘ Semi»;auvti?neatique ‘ 15,5 ‘ - ‘ TRI400+NAT
" ; s 10 NIVEAUX GN1/1
OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE »
Référence

Systeme de lavage automatique CLAILCS1
Double vitesse CLACVR

Kit version marine CLAMKC101
Porte inversée CLANPS
Systéme ouverture porte securité CLAAPDS
Optimiseur d'énergie CLASN
Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Prix
Douchette de lavage CLAICLD

Filtre & graisse CLAICFX01
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE

Porte plaque pour support CLACPTO061
Armoire neutre porte plaques pour support CLACANO061
Etagére pour support CLACPDO061

Kit pieds avec bride CLANPFO04

Kit roulettes pour support CLARPO4
Hotte d'aspiration a condensation CLACKO0061
Protection anti-chaleur CLAPAC101
Support de base en acier CLACSR101
Sonde & coeur CLAKSCO004
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CUISSON VERTICALE

COMPACT

I Four compact GOLD

e Version Contréle Electronique

* 3 modes de cuisson manuelle : convection de 30°a 300°C,
vapeur de 30° a 130°C, combiné convection+vapeur de 30° a 300°C

e Possibilité de cuisiner avec 4 cycles en séquence automatique

e Clavier multi programme pour une sélection rapide « press and go »
a 9 positions

e Systéme de lavage automatique LCS avec cartouche de détergent
intégrée et dosage automatique (En option)

e Connexion USB pour données HACCP

Four compact GOLD

M DOTATION DE SERIE pour Four compact GOLD : 6 Niveaux GN1/1
e 2 grilles 1/1 GN en acier inox
e Commande MULTIPROGRAM
e | avage semi-automatique

Four compact GOLD 6 GN1/1

M DOTATION DE SERIE pour Four compact GOLD : 6 Niveaux GN2/3
e 2 grilles 2/3 GN en acier inox
e Commande MULTIPROGRAM
e Lavage semi-automatique

Four compact GOLD 6 GN1/1

64 Dimensions . . Espacement Puissance (kW) Tension
Reférence | y'pyH (mm) Niveau Type de cuisson AR Programme Elec. Gaz alim. 50HZ
CLACOES061 | 510x800 x 880 6 GN1/1 injection directe 60 levage 7,75 = TRI400+N+T
semi-automatique
CLACBES061 | 875x650x 705 6GN1/1 Avec chaudiére 60  lavage 8,25 - TRI400+N+T
semi-automatique
CLACVES061 | 875x 650 x 705 6 GN1/1 injection directe 60 ovage 8,25 = TRI400+N+T
semi-automatique
CLACVGSO061 | 875x650x 705 6GN1/1 | Gazinjection directe 60 lavage 05 85 | MONO230+T
semi-automatique
Four compact GOLD 6 GN2/3
54 Dimensions . . Espacement Puissance (kW) Tension
e LxPxH (mm) Rlvest Ufpi2 Gl sy Grllzlaes(mml IFCE IS Elec. Gaz alim. 50HZ
CLACOES026 | 510x 625 x 880 ‘ 6GN2/3 ‘ injection directe ‘ 60 e 5,25 ‘ - ‘TRIAOU+N+T ‘
semi-automatique

Plaques et grilles
Franstal propose une vaste gamme de

plagues et d’accessoires spéciaux pour E L]
' A
:;:.E‘"...-"" ]
Aa<E;

realiser dans les fours des cuissons
particulieres par exemple: panier en

mailles pour les frites, grilles pour les 1=¢ =
|égumes, pour la viande et pour le poisson, B
grille ey

spéciale pour la cuisson des brochettes...
Découvrez la gamme compléte en scannant ce QR code
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four compact GOLD

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 6 NIVEAUX GNT/1 - 6 NIVEAUX GN2/3

Référence

Systéme de lavage automatique CLAILCS1 CLAILCS1

Double vitesse CLACVR CLACVR

Porte inversée CLANPS CLANPS

Systeme ouverture porte securité CLAAPDS CLAAPDS

Optimiseur d'énergie CLASN CLASN

Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK CLANPK

Kit de superposition modele 026 CLAKCOE026

Kit de superposition modéle 061 CLAKCOE061

Kit de superposition modéle 061 électriques (pour CLACVES061) CLAKCVE061

Kit de superposition modéle 061 gaz CLAKCVGO061

Kit de superposition modele 061 électriques avec chaudiére CLAKCBE061

6 NIVEAUX GN1/1 6 NIVEAUX GN2/3

AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES Référence Référence
Protection anti-chaleur CLAPAC601 CLAPAC026
Sonde & coeur CLAKSCO004 CLAKSC004
Douchette de lavage CLAICLD CLAICLD
Filtre a graisse CLAICFX01 CLAICFX01
Kit pieds inox -150mm CLAKP004 CLAKP004
Hotte d'aspiration a condensation pour fours largeur 510 mm CLACKO0061 CLACKO0026
Hotte d'aspiration a condensation pour fours largeur 875 mm CLACKVO061

Support étagére murale CLACPDO061 CLASMO026
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE CLACCE
Support de base en acier CLACSRO061

Porte plaque pour support CLACPTO061

Armoire neutre porte plaques pour support CLACANO61 -
Etagére pour support CLACPDO061 -

Kit pieds avec bride CLANPFO04 -

Kit roulettes pour support CLARPO4 -

Hotte d'aspiration a condensation CLACKO0061 -
Protection anti-chaleur CLAPAC601

Support de base en acier CLANSRO061

Support de base en acier pour insertion cellule CLAKSR061S

Porte plaque pour support CLAKPTO061 -
Armoire neutre porte plaques pour support CLANANO61

Armoire neutre pour support CLANALO61 -
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CUISSON VERTICALE

Four mixte SILVER

Four mixte a Injection Directe

¢ Modes de cuisson: Vapeur, Mixte, Régénération, Convection
jusqu'a 300°C

¢ Sonde a coeur

e Chambre de cuisson en inox aisi 304

e Porte a double vitrage

e Pas de 68 mm

¢ Lavage semi-automatique de série

e Inversion du sens de rotation du ventilateur

e Panneau de commande avec bouton scroll deux vitesses de
ventilation, deux puissances dont la demi-vitesse a partir des
modeles 10 niveaux

e Systeme Cool-Down de refroidissement de 'enceinte de
cuisson

¢ Systéme d'autodiagnostic des erreurs

e Protection IPX-5

e Fonction eco delta de série

Dimensions Puiss.

Référence Modeéle LxPxH (mm) Type de cuisson Niveau ou dotation (kW) Tension
CFA19036129 | FRCG-061 NG | 898x 867 x 846 Injection gaz 6 niveaux GN 1/1 12 MONO 230+T
CFA19036132 | FRCG-101 NG | 898x867x 1117 Injection gaz 10 niveaux GN 1/1 18 MONO 230+T
CFA19036133 | FRCG-102NG [1130x 1063 x 1117 Injection gaz 10 niveaux GN 2/1 85 MONO 230+T
CFA19035853* FRCG-201 NG | 929 x 964 x 1841 Injection gaz 20 niveaux GN 1/1 36 MONO 230+T
CFA19035854* FRCG-202 NG | 1162 x 1074 x 1841 Injection gaz 20 niveaux GN 2/1 65 MONO 230+T

Référence Modéle L Eig': 'I‘-ISiﬁ:?n] Type de cuisson Niveau ou dotation F;a{:ﬁ Tension
CFA19036122 FRCE-061 898x867x846 | Injection electrique 6 niveaux GN 1/1 10,2 |TRI400+N+T
CFA19036125 FRCE-101 898 x867x 1117 | Injection electrique | 10 niveaux GN 1/1 19,2 |TRI400+N+T
CFA19036127 FRCE-102 | 1130x 1063 x 1117| Injection electriqgue | 10 niveaux GN 2/1 31,2 |TRI400+N+T
CFA19035851*  FRCE-201 929 x 964 x 1841 | Injection electrique | 20 niveaux GN 1/1 38,4 |TRI400+N+T
CFA19035852*  FRCE-202 |1162x 1074 x 1841 Injection electriqgue | 20 niveaux GN 2/1 62,4 |TRI400+N+T

* Chariot porte de structure fourni de serie

Four mixte avec générateur de vapeur

¢ Modes de cuisson: Vapeur,Vapeur basse température, mixte,

e Régénération, Convection jusqu‘a 300°C

e Sonde a cceur

e Chambre de cuisson en inox aisi 304

e Porte a double vitrage

¢ Pas de 68 mm

¢ Lavage semi-automatique de série

¢ Douchette rétractable avec enrouleur

e Panneau de commande digital

¢ Préchauffage de l'enceinte de cuisson trois vitesses de
ventilation, deux puissances dont la demi-vitesse a partir
des modeéles 10 niveaux

e Inversion du sens de rotation du ventilateur

e Systeme Cool-Down de refroidissement de 'enceinte de
cuisson

e Fours a gaz : Brileur en acier inoxydable avec systeme
électronique d'allumage par train d'étincelles et modulation
de fréquence. Mélange air-gaz par turbine d'aspiration

e Contréle de sécurité par pressostat

e Détecteur de calcaire dans la chaudiére

e Systéme d'autodiagnostic des erreurs

¢ Protection IPX-5

e Fonction eco delta de série

Référence Modéle L Eig‘f?imﬁn] Type de cuisson  Niveau ou dotation F;ﬂ{:ﬁ Tension
CFA19036128 | FRG-061 NG 898x 922 x 846 Mixte gaz 6 niveaux GN 1/1 12 MONO 230+T
CFA19036130| FRG-101 NG 898x922x 1117 Mixte gaz 10 niveaux GN 1/1 18 MONO 230+T
CFA19036131| FRG-102NG | 1130x 1063 x 1117 Mixte gaz 10 niveaux GN 2/1 35 MONO 230+T
CFA19036029* FRG-201 NG 929 x 964 x 1841 Mixte gaz 20 niveaux GN1/1 36 MONO 230+T
CFA19036030* FRG-202 NG 1162 x 1074 x 1841 Mixte gaz 20 niveaux GN 2/1 65 MONO 230+T
* Chariot porte de structure fourni de serie

Référence Modéle L Eip:?-lﬂﬂ?\?n] Type de cuisson  Niveau ou dotation F;a{:ﬁ Tension
CFA19036123 FRE-061 898 x 867 x 846 Mixte electrique 6 niveaux GN 1/1 10,2 TRI 400+N+T
CFA19036124 FRE-101 898 x 867 x 1117 Mixte electrique 10 niveaux GN 1/1 19,2 TRI400+N+T
CFA19036126 FRE-102 1130 x 1063 x 1117 Mixte electrigue 10 niveaux GN 2/1 31,2 TRI 400+N+T
CFA19036027* FRE-201 929 x 964 x 1841 Mixte electrique 20 niveaux GN1/1 38,4 |TRI400+N+T
CFA19036028* FRE-202 1162 x 1074 x 1841 Mixte electrique 20 niveaux GN 2/1 62,4 TRI 400+N+T

* Chariot porte de structure fourni de serie
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CUISSON VERTICALE

Accessoires et options Four mixte SILVER

OPTION POUR 6 NIVEAUX
OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE
kit guides patisserie 5 niveaux 600x400
Housse isotherme 6 niveaux
Structure support pour plateaux
Structure support pour assiettes
Kit de superposition 6 niv GN1/1 sur 6 niv GN1/1

OPTION POUR 10 NIVEAUX

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE

Kit guides patisserie 8 niveaux 600x400 pour four 10 niveaux GN 1/1
Kit guides patisserie 16 niveaux 600x400 pour four 10 niveaux GN 2/1
Kit guides GN 2/1

Housse isotherme 10 niveaux GN 1/1

Housse isotherme 10 niveaux GN 2/1

Support chaud pour fours 10 niveaux GN 2/1

Support neutre pour fours 10 niveaux GN 2/1

Support pour four 10 niveaux GN 2/1

Support sur roulettes pour four 10 niv GN 2/1

Support avec guides pour four 10 niveaux GN 2/1

Support sur roulettes avec guides pour four 10 niveaux GN 2/1
Chariot porte structure réglable sur autres supports

Structure support pour assiettes pour four 10 niveaux GN 1/1
Structure support pour assiettes pour four 10 niveaux GN 2/1
Structure support pour four 10 niveaux GN 1/1

Structure support pour four 10 niveaux GN 2/1

Chariot porte structure sur support SH 102 pour four

OPTION COMMUNES POUR 6/10 NIVEAUX GN 1/1

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE
Kit fixation sur table

Kit guides GN 1/1

Support pour fours 6 & 10 niveaux GN 1/1
Support sur roulettes pour fours 6 & 10 niv GN 1/1
Support avec guides pour fours 6 & 10 niv GN 1/1
Support sur roulettes avec guides

Chariot porte structure sur support SH 11

Support chaud pour fours 6 & 10 niveaux GN 1/1
Support neutre pour fours 6 & 10 niveaux GN 1/1
Kit de superposition 6 niv GN1/1 sur 10 niv GN1/1

OPTION COMMUNES POUR 20 NIVEAUX
OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE
Kit fixation au sol
Kit prechauffage four GN 1/1
Kit prechauffage four GN 2/1
Housse isotherme 20 niveaux GN 1/1
Housse isotherme 20 niveaux GN 2/1
Chariot mobile pour assiettes 20 niveaux GN 2/1
Chariot pour plateaux 20 niveaux GN 1/1
Chariot pour plateaux 20 niveaux GN 2/1

Modéle
GP-061

LTE-061
EB-061
EP-061

2AD-66

Modéle
GP-101
GP-102
GE-102
LTE-101
LTE-102
ACH-102
ANH-102
SH-102
SH-102-R
SH-102-B
SH-102-RB

EP-101
EP-102
EB-101
EB-102
CP-102

Modéle
AP-10
GE-101
SH-11
SH-11-R
SH-11-B
SH-11-RB
CP-1
ACH-11
ANH-11
2AD-610

Modele
AP_20
PRE-H201
PRE-H202
LTE-201
LTE-202
CEP-202
CEB-201
CEB-202

Dimension
400 x 600 x 458
405 x 500 x 440
398 x 584 x 458
422 x 635 x 455

Dimension
400 x 600 x 730

405x500x 700

610x 720 x 710

1050 x 925 x 650
1050 x 925x 650
1043 x 870 x 650
1043 x 870 x 650
1043 x 870 x 650
1043 x 870 x 650

398 x584x730
605x 714 x 730
398x 496 x 720

Dimension

815x 724 x 650
815 x 724 x 650
815x 724 x 650
815 x 724 x 650
760 x 865 x 1708

815x725x 650

Dimension

560x 760x 1810
760 x 865 x 1810

OPTION COMMUNES POUR 6 /10/ 20 NIVEAUX A INJECTION DIRECTE

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE
KIT DOUCHETTE

CFA19004504

Référence
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Référence
CFA19011982
CFA19011738
CFA19011559
CFA19013353
CFA19012191

Référence
CFA19011983
CFA19012134
CFA19011570
CFA19011739
CFA19011740
CFA19011736
CFA19011734
CFA19013212
CFA19013211
CFA19013403
CFA19013404
Nous consulter
CFA19013354
CFA19013356
CFA19011561
CFA19011562
CFA19013355

Référence
CFA19004439
CFA19011569
CFA19013205
CFA19013208
CFA19013401
CFA19013402
CFA19013352
CFA19011733
CFA19011732
CFA19012163

Référence
CFA19012270
CFA19011979
CFA19011980
CFA19011741
CFA19011742
CFA19011552
CFA19011551
CFA19011550
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CUISSON VERTICALE

7k By NABO

B Four AROMA by NABOO
e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Fermeture porte a trois points, charniére réglable
e Protection IPX5
e Systeme d'inversion du sens de rotation ventilation
e 6 vitesses de ventilation
e Systeme des cuissons automatiques
e Trois modes de cuisson : convection-mixte-vapeur.
e Ecran tactile,lavage automatique, programme service,
prise USB, sonde coeur en serie,douchette
e Connexion Wifi Cloud

Four AROMA BY NABOO

Four AROMA
by NABOO

I DOTATION DE SERIE pour Four AROMA by NABOO : 6 Niveaux 600 x 400
e Systeme de lavage automatique SCS, Solid Clean System. 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg.
e Connection wi-fi e Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm
e Douchette de lavage avec enrouleur ¢ 2 Plaques en aluminium

Four AROMA by NABOO 6 Niveaux 600 x 400

Référence L',J(ig’i"ﬁi[",:,’;] Niveau E?Rla:sell?:r:t] 'Ealu(-:l :-sance "(;:Q Tension
CLAARENO064S 875x825x 820 6 niveaux 600x400 87mm 10,5 - TRI400+N+T
CLAARGNO064S 875x825x 820 6 niveaux 600x400 87mm 0,5 12 MONO 230+T
CLAARGNO64L 875x825x 820 6 niveaux 600x400 87mm 0,5 12 MONO 230+T
CLAARENO64L 875x825x 820 6 niveaux 600x400 87mm 10,5 - TRI400+N+T
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four AROMA BY NABOO

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 6 NIVEAUX 600x400

Référence
Supplément pour structure extractible version patisserie NSE564 + chassis d’insertion NTLO71 CLANSS564
Ouverture porte automatique - exclu la présence de la poignée - pas disponible avec porte inversée (sauf 154) CLANAA
Supplément pour connection ethernet CLANETH
Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK
Porte inversée CLANPS
Smokegrill - 3 en 1 - systéme barbecue / fumage / aromatisation CLANSG
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN

AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES

Armoire de fermentation avec humidificateur a contréles digitales, programmables - porte vitree 12 x (600 x 400) CLANLV084
Armoire neutre avec portes CLANALO071
Armoire neutre avec portes et porte-plaques incorporé 7 x (600 x 400) CLANANO64
Chariot a ht réglable pr extraction structures porte-plaques avec cuvette ramasse goutte hauteur mi. 950 mm - ht max. 1200 mm | CLANCRO71S
Chassis d'insertion pour structures porte-plagues et porte-assiettes CLANTLO71
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKCO071
Plan de support en acier inox CLANPDO071
Porte-plaques 8 x (600 x 400) CLANPTO064
Protection de chaleur en acier inox pour tole latérale droite CLANPAO71
Structure porte-plaques extractible - a utiliser avec chassis d'insertion - version patisserie 5 x (600 x 400) CLANSE564
Support de base en acier inox pour insertion cellule de refroidissement - mod. 050-051 CLANSRO071S
Support de base en acier inox CLANSRO071
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04
Kit pieds avec bride - H 150 mm CLAKP004
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA001
Kit roulettes, dont 2 avec frein - pour fours électriques CLARP004
Solid clean CLASCLO1
Clé usb pr téléchargement des données HACCP, mise a jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson CLAUSB
Kit de superposition 6 niveaux (600 x 400) pour four électrique CLANKEO071
Kit de superposition 6 niveaux (600 x 400) pour four gaz CLANKGO071
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CUISSON VERTICALE

vk By NABOO

Four AROMA BY NABOO

s Four AROMA by NABOO

e Chambre de cuisson acier inox AlSI 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Fermeture porte a trois points, charniére réglable uniquement modeles a chariot
e Protection IPX5
e Systeme inversion sens ventilation
e 6 vitesses de ventilation
e Systeme des cuissons automatiques
e Trois modes de cuisson : convection-mixte-vapeur jusqu’a 15 cycles.
e Ecran tactile,lavage automatique, programme service,
prise USB, sonde coeur en serie,douchette
e Connexion Wifi Cloud

SEEE DOTATION DE SERIE pour Four AROMA by NABOO Fm L

8 Niveaux 600 x 400 by NABOO
e Systéme de lavage automatique SCS, Solid Clean System; en dotation.
2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg ou LCS pour produit liquide
e Connection wi-fi
¢ Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm
¢ Douchette de lavage avec enrouleur
¢ 2 Plaques en aluminium

BN DOTATION DE SERIE pour Four AROMA by NABOO

15 Niveaux 600 x 400
e Systéme de lavage automatique SCS, Solid Clean System;
en dotation. 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg ou LCS pour produit liquide
e Connection wi-fi
¢ Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm
e Douchette de lavage avec enrouleur
¢ 2 Plagues en aluminium
e Chariot 15 niveaux de série

Four AROMA by NABOO 8 niveaux 600 x 400

Dimensions Espacement Puissance (kW)

Référence L xPxH![mm) Niveau Grilles (mm) Elec. Gaz Tension
CLAARENO084S 930 x 825 x 1040 8 niveaux 600x400 90 mm 16 - TRI400+N+T
CLAARENO84L 930 x 825 x 1040 8 niveaux 600x400 90 mm 16 - TRI400+N+T
CLAARGNO84L 930 x 825 x 1040 8 niveaux 600x400 90 mm 1 18 MONO 230+T
CLAARGNO084S 930 x 825 x 1040 8 niveaux 600x400 90 mm 1 18 MONO 230+T
Four AROMA by NABOO 15 Niveaux 600 x 400

i Dimensions Q Espacement Puissance (kW) q
Référence LxPxH (mm) Niveau Grﬂles (mm) Elec. Gaz Tension
CLAAREN154 960 x 825 x 1810 B it A 89 mm 31,8 - TRI400+N+T

a chariot en standard
CLAARGN154 960 x 825 x 1810 15 niveaux 600x400 89 mm 1.8 36 MONO 230+T

a chariot en standard
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four AROMA BY NABOO

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 8 NIVEAUX 600x400

Référence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - modeéles a injection directe CLACAV101
Supplément pour structure extractible version patisserie NSE864 + chassis d'insertion NTLO71 CLANSS864
Ouverture porte automatique - exclu la présence de la poignée - pas disponible avec porte inversée CLANAA
Supplément pour connection ethernet CLANETH
Prédisposition branchement hotte d’aspiration CLANPK
Porte inversée CLANPS
Smokegrill - 3 en 1 - systeme barbecue / fumage / aromatisation CLANSG
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES
Armoire de fermentation avec humidificateur a controles digitales, programmables - porte vitree 12 x (600 x 400) CLANLV084
Armoire neutre avec portes CLAKAL101
Armoire neutre avec portes et porte-plagues incorporé 7 x (600 x 400) CLANANO84
Chariot a hauteur réglable pour extraction des structures porte-plaques CLANCRO71S
Avec cuvette ramasse goutte hauteur minimum 950 mm - hauteur maximum 1200mm
Chassis d'insertion pour structures porte-plaques et porte-assiettes CLANTLO71
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKC101
Plan de support en acier inox CLANPD101
Porte-plaques 8 x (600 x 400) CLANPTO064
Protection de chaleur en acier inox pour téle latérale droite CLANPA101
Structure porte-plaques extractible - a utiliser avec chassis d'insertion - version patisserie 8x (600 x 400) CLANSE864
Support de base en acier inox pour insertion cellule de refroidissement - MOD. 050-051 CLANSR101S
Support de base en acier inox CLANSR101
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04
Kit pieds avec bride - 150 mm h (sauf 154) CLAKP004
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA001
Solid clean CLASCLO1
Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson CLAUSB
Kit de superposition 6+8 (600x400) pour four électrique CLANKE107
Kit de superposition 6+8 (600x400) pour four gaz CLANKG107

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 15 NIVEAUX 600x400

Référence
Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - modeéles a injection directe CLACAV201
Supplément pour connection ethernet CLANETH
Prédisposition branchement hotte d'aspiration CLANPK
Smokegrill - 3 en 1 - systéme barbecue / fumage / aromatisation CLANSG
Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes - version pétisserie - 15x (600 x 400) CLANKS154
Chariot pour porte-plaques - 18 x (600 x 400) CLACT186
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKC201
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04
Chariot porte kit complet de lavage - capacité 2 bidons de 10L CLACDO002
Combiclean CLADLO10
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA001
Pulvérisateur pour nettoyant- 2L CLAPL002
Pulvérisateur pour nettoyant avec lance - 5L CLAPLO05
Cle usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel CLAUSB
et téléchargement des programmes de cuisson

, @FRANSTAL— 1.31




CUISSON VERTICALE

Four AROMA GOLD

-o0URAROMA

B Four AROMA GOLD
e Chambre de cuisson acier inox AISI 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Fermeture porte a 3 points,charniere réglable uniqguement modéle a chariot
e Protection IPX5
e Systéme inversion sens ventilation
e 2 vitesses de ventilation
e Systeme des cuissons automatiques 90 programmes a menu,
* 99 programmes personnels mémorisables
¢ 3 modes de cuisson : convection-mixte-vapeur,
e 4 cycles par programme,display électronique, programme service, prise USB,
autoclima et fast dry
* Systeme de lavage automatique (en option)
e Commande Multiprogramme

M DOTATION DE SERIE pour Four AROMA by NABOO : 6 Niveaux 600 x 400
e Deux vitesses de ventilation: normale / réduite
¢ Douchette de lavage avec enrouleur
¢ 2 Plaques en aluminium

Four AROMA GOLD
Four AROMA GOLD 6 Niveaux 600 x 400
Référence Dimensions L x P x H (mm) Caractéristiques E?ﬂf::m‘e':t] :lu:-sance “(;:Q Tension
CLAARESO064 875x 825 x 820 6 niveaux 600x400 87 mm 10,5 - TRI400+N+T

CLAARGS064 875 x 825 x 820 ol Miveaux 600:400 87mm 05 12| MONO230+T
ruleur gaz haut rendement
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CUISSON VERTICALE
Accessoires et options four AROMA GOLD

CUISSON V

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE 6 NIVEAUX 600x400

Référence
Supplément pour structure extractible version patisserie NSE564 + chassis d'insertion NTLO71 CLANSS564
Systeme de lavage automatique SCS, Solid Clean system. 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg CLASCS
Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm CLAKSCO004
Porte inversée CLANPS
Prédisposition branchement hotte d’aspiration CLANPK
Supplément pour d'optimisation énergétique - pour fours électriques CLASN
AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES
Support de base en acier inox CLANSRO071
Support de base en acier inox pour Insertion cellule de refroidissement - MOD. 050-051 CLANSRO071S
Porte-plaques 8 x (600 x 400) CLANPTO064
Armoire neutre avec portes et porte-plaque incorporé CLANANO64
Armoire neutre avec portes CLANALO71
Plan de support en acier inox CLANPDO71
Armoire de fermentation avec humidificateur a Contréles digitales, programmables - porte vitree 12 X (600 x 400) CLANLV084
Structure porte-plagues extractible - a utiliser avec chassis d'insertion - version patisserie 5 x (600 x 400) CLANSE564
Chariot a hauteur réglable pour extraction des structures porte-plaques avec cuvette ramasse goutte CLANCRO71S
hauteur minimum 950 mm - hauteur maximum 1200mm
Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé CLANKCO071
Chassis d'insertion pour structures porte-plaques et porte-assiettes CLANTLO71
Collecteur hotte pour branchement extérieur CLACCE
Protection de chaleur en acier inox pour tole latérale droite CLANPAO071
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales CLANPFO04
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm CLAKSA001
Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson CLAUSB
Kit pieds avec bride - H 150 mm CLAKP004
Kit roulettes, dont 2 avec frein - pour fours électriques CLARP004
Solid clean CLASCLO1
Kit de superposition 6 niveaux (600 x 400) pour four électrique CLANKEO071
Kit de superposition 6 niveaux (600 x 400) pour four gaz CLANKGO071
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CUISSON VERTICALE

Four AROMA GOLD

-o0URAROMA

I Four AROMA GOLD
e Chambre de cuisson acier inox AlS| 304
e Porte a double vitrage avec éclairage
e Fermeture porte a 3 points,charniere réglable modele a chariot
e Protection IPX5
e Systéeme inversion sens ventilation
e 2 vitesses de ventilation
e Systeme des cuissons automatiques 90 programmes a menu,
* 99 programmes personnels mémorisables
e 3 modes de cuisson : convection-mixte-vapeur,
e 4 cycles par programme,display électronique, programme service, prise USB,
autoclima et fast dry
e Systeme de lavage automatique en option

I DOTATION DE SERIE pour Four AROMA GOLD
8 Niveaux 600 x 400
¢ Deux vitesses de ventilation : normale / réduite
e Douchette de lavage avec enrouleur
¢ 2 Plaques en aluminium

B DOTATION DE SERIE pour Four AROMA GOLD
15 Niveaux 600 x 400
e Deux vitesses de ventilation : normale / réduite
e Douchette de lavage avec enrouleur
¢ 2 Plaques en aluminium
e Chariot de série

Four AROMA GOLD
Four AROMA GOLD 8 Niveaux 600 x 400
Yo i i ... Espacement Puissance (kW) i
Référence Dimensions L x P x H (mm) Caractéristiques Grilles (mm) Elec. Gaz Tension
CLAARES084 930 x 825 x 1040 8 niveaux 600x400 90 mm 16 - TRI400+N+T

CLAARGS084 875 x 825 x 820 8 niveaux 600x400 90 mm 1 18 MONO 230+T
Bruleur gaz haut rendement

Four AROMA GOLD 15 Niveaux 600 x 400

" i i ... Espacement Puissance (kW) .
Référence Dimensions L x P x H (mm) Caracteristiques Grﬁles (mm) Elec. Gaz Tension
CLAARES154 960 x825x 1810 15 niveaux 600x400 a chariot 89 mm 31,8 - TRI400+N+T

CLAARGS154 960 x 825 x 1810 15 niveaux 600x400 & chariot 89 mm 1.8 36 MONO 230+T
Bruleur gaz haut rendement
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CUISSON VERTICALE

Accessoires et options four AROMA GOLD

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - modéles a injection directe

Supplément pour structure extractible version patisserie NSE864 + chassis d'insertion NTLO71
Systeme de lavage automatique SCS, Solid Clean System 2 Boites détergent Solid Clean, 1 kg
Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm

Porte inversée

Prédisposition branchement hotte d'aspiration

Supplément pour d’optimisation énergétique - pour fours électriques

AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES

Support de base en acier inox

Support de base en acier inox pour insertion cellule de refroidissement - mod. 050-051
Porte-plaques 8 x (600 x 400)

Armoire neutre avec portes et porte-plaques incorporé 7 x (600 x 400)

Armoire neutre avec portes

Plan de support en acier inox

Armoire de fermentation avec humidificateur a controles digitales, programmables - porte vitree 12 X (600 x 400)
Structure porte-plaques extractible - a utiliser avec chassis d'insertion - version péatisserie 8 x (600 x 400)

Chariot a hauteur réglable pour extraction des structures porte-plaques avec cuvette ramasse goutte
hauteur minimum 950 mm - hauteur maximum 1200mm

Hotte d’aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé
Chassis d'insertion pour structures porte-plaques et porte-assiettes

Collecteur hotte pour branchement extérieur

Protection de chaleur en acier inox pour tole latérale droite

Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales

Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm

Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson
Kit pieds avec bride - 150 mm h

Kit roulettes, dont 2 avec frein - pour fours électrique

Solid clean

Kit de superposition 6+8 (600x400) pour four électrique

Kit de superposition 6+8 (600x400) pour four gaz

OPTIONS A SPECIFIER A LA COMMANDE

Cheminée anti-vent pour modéles a gaz - modéles a injection directe
Sonde a coeur multipoint. @ 3 mm

Prédisposition branchement hotte d’'aspiration

Supplément pour d'optimisation énergétique - pour fours électriques

AUTRES OPTIONS ET ACCESSOIRES
Chariot monobloc avec cuvette ramasse-gouttes - version patisserie - 15x (600 x 400)
Chariot pour porte-plaques - 18 x (600 x 400)
Hotte d’'aspiration avec condenseur a air - utilisable uniquement sur four déja disposé
Collecteur hotte pour branchement extérieur
Kit pieds avec bride pour supports de base, pour installations navales
Sonde a coeur avec aiguille. @ 1 mm
Clé usb pour le téléchargement des données haccp, mise a jour du logiciel et téléchargement des programmes de cuisson
Combiclean
Pulvérisateur pour nettoyant- 2L
Pulvérisateur pour nettoyant avec lance - 5L
Chariot porte kit complet de lavage - capacité 2 bidons de 10L
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8 NIVEAUX 600x400
Référence
CLACAV101
CLANSS864

CLASCS
CLAKSC004

CLANPS

CLANPK

CLASN

CLANSR101
CLANSR101S
CLANPTO064

CLANANO84

CLAKAL101
CLANPD101
CLANLVO084
CLANSE864

CLANCRO71S

CLANKC101
CLANTLO071
CLACCE
CLANPA101
CLANPFO04
CLAKSA001
CLAUSB
CLAKP004
CLARPO004
CLASCLO1
CLANKE107
CLANKG107

15 NIVEAUX 600x400
Référence
CLACAV201
CLAKSCO004
CLANPK
CLASN

CLANKS154
CLACT186
CLANKC201
CLACCE
CLANPFO04
CLAKSA001
CLAUSB
CLADLO10
CLAPL002
CLAPL005
CLACD002

CUISSON V




CUISSON VERTICALE
Accessoires MULTIGRILL pour four mixte PLATINIUM/GOLD/COMPACT

A Dimensions 2/3GN 1/1GN 2/1GN
Caractéristiques  pojteur (mm) 352 x 325 mm 530 x 325 mm 530 x 650 mm
CHROME = CLAG2300 CLAG1100 CLAG2100
ACIER INOX = CLAX2300 CLAX1100 CLAX2100

Plaque

H 20 mm CLAT2302 CLAT1102 CLAT2102
ACIER INOX H 40 mm CLAT2304 CLAT1104 CLAT2104
H 65 mm CLAT2306 CLAT1106 CLAT2106

Plaque perforée

H 20 mm CLAF2302 CLAF1102 CLAF2102
H 40 mm CLAF2304 CLAF1104 CLAF2104
ACIER INOX H 65 mm CLAF2306 CLAF1106 CLAF2106
H 100 mm - CLAF1110 CLAF2110
H 150 mm - CLAF1115 CLAF2115
Plaque émaillé H 20 CLAS1102 CLAS2102
Alliage métallique mm h
revétement H 40 mm - CLAS1104 CLAS2104
\/ en ceramique H 65mm - CLAS1106 CLAS2106
Corbeille
y 1 Kg CLAR230 - -
ACIER INOX 1,5 Kg - CLAR1104 -
3 Kg - - CLAR2104
Plaque a c6tés fermés
CLAAT230 CLAATO2 -
Aluminium revétu f 20 mm
. H 40 mm - CLAATO4 -
en téflon H 65 mm
- CLAATO6 -
Plaque a c6tés ouverts
LISSE CLAATL23 CLAAT11 -
Aluminium revétu _
en téflon }
PERFOREES CLAATF23 CLAAF11 -
Plaque a accumulation
de chaleur
Aluminium revétu - CLAAPLT1 -
téflon LISSE
e RAYEE
anti-adhérente _ CLAAPR11 _
Grille pour cuisson légumes
ALUMINIUM CLAGV230 CLAGV110 -
anti-adhérente
Grille pour viandes

alabroche

ACIERINOX | Longueurdes

anti-adhérente | brochettes 52cm | ~ CLAGS111 h
Pica brochettes
x ACIER INOX 52cm - CLASDO052 -
Grille pour viande poisson
alabroche
\ ACIER INOX |, ongueurdes | ¢) xGga3g CLAGS112 -

brochettes 23 cm
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CUISSON VERTICALE
Accessoires MULTIGRILL pour four mixte PLATINIUM/GOLD/COMPACT

CUISSON V

Matiere Dimensions 2/3GN 1/1 GN 2/1GN
Hauteur (mm) 352 x 325 mm 530 x 325 mm 530 x 650 mm
Grille pour viande & poisson
Alliage d'aluminium
revétement CLAGC230 CLAGC113 -
en téflon
Plaque anti adhérente
@120 mm
Q Aluminium revétu | 6 PIECES - CLATF106 -
O OQ S en téflon 12 PIECES - - CLATF112

Q /

Plaque anti adhérente
9200mm - A 1PIECES | CLATF123 - -
Aluminium revetu | 5 piees | - CLATF223 -

en téflon R
6 PIECES - - CLATF623
Grill pour poulet
4 PIECES CLAP230 - -
ACIER INOX .

8 PIECES - CLAP1108 -

Pour fours
AROMA BY NABOO
& AROMA GOLD
foiogs Dimensions 2/3GN
Caractéristiques Hauteur (mm) 352 x 325 mm 600 X 400 mm
CHROME CLAG64
ACIER INOX CLAGX64

2 COTES CLAT11
ALUMINIUM H 20 mm CLAT12
H 40 mm CLAT14

Plaque perforée

‘ ALUMINIUM H 20mm CLAT22

Plaque a c6tés fermés LISSE

Aluminium revétu CLAATL64
en téflon
anti-adhérente PERFOREES CLAATF64

Plaque en tole aluminée 2 COTES CLAT31

Téle aluminée H 20mm CLATO3 CLAT32
H 40 mm CLAT34

Plaque en t6le aluminée

ALUMINIUM H 20 mm CLATA42

Plaque a accumulation
de chaleur Aluminium revétu

en téflon LISSE CLAAPO64
anti-adhérente

¢
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CUISSON VERTICALE
Four statique

Four statique
e Four a cuisson lente et maintien en température e 2 évents d'évacuation de 'humidité

e Température +30°C/+120°C e Chauffage statique de la chambre obtenu a l'aide de
e Controle électronique temps, température et sonde a coeur résistance a fil de basse consommation qui enveloppe
e Supports des grilles extractibles entierement la chambre

Version E : Controle électronique

A Interrupteur général

B Touche d’augmentation de température
C Touche diminution de température

| | | D Ecran
c B E E Touche START/STOP
Four statique 3 GN1/1
Référence modéle L Eig‘:l;ISi?r:?r\l Caractéristiques Pﬁ:j Tension
CMOCSCO031E CSCO31E 450X 635X 400 ‘ Portable ‘ 0,7 MONO 230+T
Four statique 5 GN1/1
Référence modeéle L Eig‘:'ﬁiﬂ:fn] Caractéristiques P["l'(:'sv? Tension
CMOCSCO51E | CSCO51E 450X 635X 550 Portable 1 MONO 230+T
Four statique 5 GN2/1 - 10 GN1/1
Référence modéle L Eig':ﬁia:fn] Caractéristiques P[lll(:z? Tension
CMOCSC052E | CSCO052E 655X 755 X 550 Portable 1,5 MONO 230+T
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CUISSON VERTICALE

CUISSON V

Four statique

Four statique mobile

e Four a cuisson lente et maintien en température e Chauffage statique de la chambre obtenu a l'aide de résistance
e Température +30°C/+120°C a fil de basse consommation qui enveloppe entiérement la
e Controle électronique temps, température et sonde a coeur chambre

e Supports des grilles extractibles

A C DE Version E : Controle électronique avec programmateur.
T | | [ A Interrupteur général

B Ecran tactile

C Bouton de réglage et "ENTER” de sélection

D Touche START/STOP

E Touche d’éclairage de la chambre de cuisson

Four statique 4 GN1/1

Dimensions Puiss

Référence  modeéle Lt (il Caractéristiques [kw]. Tension
Fermeture de la porte a déclic - Porte vitrée avec
CMOCHCO41E | CHCO41E | 800 X 450 X 580 P - A e o 1,2 MONO 230+T
éclairage minuterie pour départ différé

Four statique 5 GN2/1 - 10 GN1/1

Référence  modeéle Lgigin:i(mfn] Caractéristiques P['I"(";? Tension
CMOCHCO052E | CHCO052E | 785X 860 X 900 4 Roulettes @ 125 mm ‘ 3 MONO 230+T
Four statique 5 GN2/1 - 10 GN1/1 avec fumoir

Référence  modéle L Blg‘ ; “Siml:n] Caractéristiques P[f(":f Tension

4 Roulettes 2+2 avec frein @ 125 mm - Avec générateur
CMOCHSO052E | CHS052E | 785X 860X 1085 | de fumée en acier inoxydable externe et avec tiroir de 3,2 MONO 230+T
récupération des cendres

Four a cuisson lente statique 8 GN2/1 - 16 GN1/1

Référence  modeéle L Eig':';fim;) Caractéristiques P['i'(":? Tension
CMOCHCO082E | CHCO082E | 785X 860X 1120 4 Roulettes @ 125 mm ‘ 3 MONO 230+T
Four a cuisson lente statique 8 GN2/1 - 16 GN1/1 avec fumoir

Référence  Modéle L Eig':ﬁim;] Caractéristiques F}'i'(:nsj Tension

4 Roulettes @ 125 mm - Avec générateur
CMOCHSO082E | CHS082E | 785 X 860 X 1310 de fumée en acier inoxydable et avec tiroir 3,2 MONO 230+T
de récupération des cendres

Four statique 8+8 GN2/1 - 16+16 GN1/1

Référence  modeéle L Ei;,"f?lﬁﬂ:fn] Caractéristiques TI"(";? Tension

4 Roulettes @ 150mm - 2 portes

2 compartiments a commande indépendante D |MeNEZ:T

CMOCHC282E | CHC282E | 795X 855X 1930
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CUISSON VERTICALE
Four de Remise et Maintien en température

4 ] ] ] )
3 versions disponibles
C
|A ? | Version M A c
Controle électromécanique du temps | ? T IP
E— et de l'humidité, 90°C pour le maintien
en température 140°C a 160°C pour la
remise en température.
i A Interrupteur général i |
VerSI?n S L B Interrupteur choix de Versnin E} . E |
Controle électromécanique base c— fonctionnemt -, Contro'le eld_ec.tr’onlque du temps, de la température
A Interrupteur général température R ou maintien M et de U'humidité avec programmateur.
B Bouton de réglage du temps de remise en C Bouton de réglage temps de A Interrupteur général
température avec voyant lumineux en signalant régénération, avec un voyant B Ecran tactile
le fonctionnement D— témoin qui en signale le C Bouton de réglage et “"ENTER” de sélection
C Interrupteur permettant de choisir de fonctionnement D Touche START/STOP
régénérer l'aliment a 140 ou 160°C. le D Bouton de réglage de Uhumidité,  E Touche d'éclairage de la chambre de cuisson
réglage sur 140°C est conseillé pour une avec un voyant témoin qui en
régénérat?on normgle et sur.160°C pour la A— signale le fonctionnement
régeénération des aliments frits E Interrupteur choix de température
B—— de remise en température
140/160°C
. J
Four de remise et maintien en température
e Température +30°C/+160°C e Event manuel et vidange de la chambre
e Supports des grilles extractibles e Inversion périodique du sens de marche des ventilateurs
e Chauffage ventilé par résistances blindées * Blocage automatique des ventilateurs a l'ouverture de la porte
e Pieds réglables e Sonnerie de fin de cycle

Four de remise et maintien en température 5 GN2/3 avec porte vitrée et éclairage

Dimensions

LxPxH (mm) Caractéristiques

Référence Modéle Puiismce

Tension

CMORRO050S | RRO0S0S | 595x555¢30 | S3nshumidificateur. Controle électromecanique du |55 lyyong 93047
temps et température. Programme régénération frites

CMORRO050M| RROO50M | 595x555x430 | CONtrole electromecanique du temps, temperature et | 55 N 930,7
humidificateur. Programme régénération frites

CMORROO50E | RROO50E | 595x655x630 | Controle électronique dutemps ettempératuresans | 55 lyioN0 23047
humidificateur. Programme régénération frites

Four de remise en température 5 GN1/1 ou 600 x 400 - espacement 90 mm

Dimensions

i 5 Sricti Puissance ;
Reéférence Modele Lyl (il Caracteristiques kW) Tension
CMORRO051S | RRO051S 800x700x815 Sans humld\f[cateur. Controle etectfomelcamque du 6.2 TRI 400
temps et température. Programme régénération frites +N+T
CMORRO051M| RROO5IM | 800x700x815 Contréle é_te‘cbtromécanique du temlps'etltempéra_ture 6.2 TRI 400
avec humidificateur.Programme régénération frites +N+T
Contréle électronique du temps et température avec TRI 400
CMORROO51E| RROO51E | 800x700x815 humidificateur. Ecran tactile LCD Programmable 6,2 N+T

avec 200 recettes Minuterie pour départ différé

Four de remise et maintien en température 5 GN1/1 600X400 avec porte vitrée et éclairage

fex | Dimensions PR Puissance .
Référence  Modele LxPxH (mm] Caractéristiques (kw) Tension
CMORRO056S | RRO056S | 870 X 555 X 630 Sans humidificateur. Contréle électromécanique du 32 MONO 230+T

temps et température. Programme régénération frites

CMORROO56M|RRO056M| 870 X 555 x 430 | COMrote électromécanique dutemps, température et | 55 |yoNg 23047
humidificateur Programme régénération frites

Contréle électronique du temps et température avec
CMORROO056E | RRO056E | 800 X 450 X 580 | humidificateur. Ecran tactile LCD. Programmable avec 82 MONO 230+T
200 recettes Minuterie pour départ différé
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CUISSON VERTICALE
Four de Remise et Maintien en température
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Four de remise en température 6 GN1/1 ou 600 x 400 - espacement 75 mm

" | Dimensions PR Puissance :
Référence Modele L5 fiiril Caracteéristiques (kW) Tension
CMORRO061S | RRO041S | 800x700x815 | >2nshumidificateur Contrdle électromécanique du 62 | TRI400+NsT

temps et température. Programme régénération frites
CMORRO061M | RRO0GIM | 800x700x815 | Controte electromécanique du temps et température 62 | TRI4D0+N4T
avec humidificateur. Programme régénération frites

Contréle électronique du temps et température avec
humidificateur. Ecran tactile LCD Programmable avec 6,2 TRI 400 +N+T
200 recettes. Minuterie pour départ différé

CMORROO61E | RROO61E | 800x700x815

Four de remise et maintien en température 6 GN2/1 avec porte vitrée et éclairage

Dimensions

i n R Puissance .
Référence Modeéle LoxPslf] (il Caractéristiques (kW) Tension

CMORROD62S| RRO062S | 840x850x895 | ~3nshumidificateur. Controle électromécanique du 125 | TRIG00+NsT
temps et température Programme régénération frites

CMORRO062M| RRO062M | 860x850x895 | Controle electromécanique dutemps et température 125 | TRIG00+NAT
avec humidificateur. Programme régénération frites

Controle électronique du temps et température avec
humidificateur. Ecran tactile LCD. Programmable avec 12,5 TRI400+N+T
200 recettes. Minuterie pour départ différé

CMORRO062E | RRO062E | 860x850x895

Four de remise et maintien en température 7 GN2/1

Référence Modéle Dl Caractéristiques Puissance  rqpngion
LxPxH (mm) (k
CMORRO072S| RRO072S | 840x850x895 | ~3nshumidificateur. Controle électromécanique du 125 | TRI400+NsT
temps et température Programme régénération frites
CMORRO072M| RROO72M | 860x850xg95 | COnirote électromécanique du temps et température 125 | TRIG00+N:T
avec humidificateur. Programme régénération frites

Controle électronique du temps et température avec
humidificateur. Ecran tactile LCD. Programmable 12,5 TRI400 +N+T
avec 200 recettes. Minuterie pour départ différé

CMORRO072E| RROO072E | 860x850x895

Four de remise en température 8 GN1/1 ou 600 x 400 - espacement 90 mm

2R p Dimensions Rrfl Puissance .
Référence Modeéle LoxPsld] (fiiml Caractéristiques (kW) Tension
CMORROO81S | RRO081S | 800x700x1115 | >2ns humidificateur. Controle electromécanique du 125 | TRI400+N+T

temps et températureProgramme régénération frites
CMORRO08TM | RROO8TM | 800x700x1115 | Controle électromécanique dutemps ettempérature | 1) 5 | 1p) 400 o NaT
avec humidificateur. Programme régénération frites

Controle électronique du temps, température et
humidificateur.Ecran tactile LCD. Programmable avec 12,5 TRI 400 +N+T
200 recettes.Minuterie pour départ différé

CMORROO81E | RROO81E | 800x700x1115
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CUISSON VERTICALE

Four de Remise et Maintien en température

Four de remise et maintien en température 8 GN2/1 - espacement 90 mm

" N Dimensions Fa— Puissance :
Référence Modele LxPxH (mm) Caractéristiques (kW) Tension
Sans humidificateur. Controle électromécanique du TRI 400
CMORRO0825 | RRO082S | 860x850x1115 temps et température Programme régénération frites e +N+T
CMORRO082M | RRO082M | 860x850%1115 Controle élg;tromécanique du tempsletltemvpérat‘ure 16 TRI 400
avec humidificateur. Programme régénération frites +N+T
Controle électronique du temps et température avec TRI 400
CMORROO082E | RRO082E | 860x850x1115 | humidificateur. Ecran tactile LCD.Programmable avec 16 NaT
200 recettes. Minuterie pour départ différé

Four de remise et maintien en température 10 GN1/1 ou 600x400 - espacement 75 mm

A | Dimensions - Puissance :
Référence Modele LxPxH (mm) Caracteristiques (KW) Tension
CMORRO101S | RRO101S | 800x700x1115 |, 22N humidificateur. Controle électromécanique du | 45 5 | 1py 400 4N4T

temps et températureProgramme régénération frites.
CMORRO101M| RRO10TM | 800x700x1115 | CONtrole électromécanique du temps et température |45 5| 15y 400 ,N.T
avec humidificateur.Programme régénération frites.

Controle électronique du temps et température avec
CMORRO101E | RROT0TE | 800x700x1115 |humidificateur. Ecran tactile LCD - Programmable avec|

12,5 TRI400 +N+T
200 recettes; Minuterie pour départ différé

Four de remise et maintien en température 10 GN2/1 - espacement 75 mm

_— | Dimensions S Puissance :
Reéférence Modele Lz P50y (il Caractéristiques (kW) Tension
CMORRO102S | RRO102S | 840x850x1115 | >2nshumidificateur. Controle électromécanique du 16 |TRIA00+NsT
temps et température Programme régénération frites
CMORRO102M| RROT02M | 860x850x1115 | CONtrole électromecanique du temps ettemperature |y, |7py 400, N.T
avec humidificateur. Programme régénération frites

contréle électronique du temps et température avec
CMORRO102E | RRO102E | 860x850x1115 humidificateur. Ecran tactile LCD. Programmable

16 TRI400+N+T
avec 200 recettes. Minuterie pour départ différé

Four de remise et maintien en température 11 GN1/1 ou 600 x 400 - espacement 90 mm
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